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nicht eine direkte Bestimmung der Magnesia mog- 
lich sei. Dabei richtete ich mein Augenmerk be- 
sonders auf +en Weg, der bei der Bestimmung der 
Phosphorsaure in Handelsdiingern eingeschlagen 
wird. Dort ist der Vorgang der, daB bei einer mog- 
lichst groBen Konzentration von Ammoniumsalzen 
die Phosphorsaure mit Magnesiamixtur gefallt wird, 
wobei die anderen Basen durch Citronensaure in 
Losung gehalten werden. 

Schon E m .  P o  z z i  - E s c o t hat in den Ann- 
Clhim. anal. appl. 7 ein solches Verfahren ange- 
geben und wendet zur Faillung der Magnesia eine 
Phosphorsalzlosung an, die in 250 ccm Wasser 
1 g Phosphorsab, 4 g Chlorammonium, 2 g Citronen- 
saure und 6 g konz. Ammoniak enthalt; doch 
habe ich bei der Priifung dieser Methode, insbe- 
sondere bei der Bestimmung der Magnesia in Mag- 
nesikn keine verlail3lichen Ergebnisse erhalten 
konnen. Es ergab sich namlich, daB die Konzen- 
tration an Citronensaure, sowie die der Ammonium- 
salze weitaus zu gering war; dann ist das Chlor- 
ammonium vollstandig ungeeignet, das Ausfallen 
eines normalen phosphorsauren Salzes der Magnesia 
zu gewahrleisten. Um eine gleichmadige Zusammen- 
setzung der phosphorsauren Ammoniummagnesia 
und ein EinschlieBen anderer Salze in den Nieder- 
schlag, aowie das Ausfallen von basischen Eisen- 
salzen zu verhindern, hat sich das Ammoniumsulfat 
als besonders geeignet erwiesen. 

Die Pallung mu13 zur Erreichung genauer Re- 
sultate in der Warme erfolgen, da bei der Fallung in 
der Kalte zu wenig an Magnesia gefunden wird, 
obwohl manchmal richtige Daten erhalten werden, 
die aber ihren Grund in mitgerissenen Kalk- und 
Eisensalzen haben. Es geniigt jedoch die Wiirme 
(von SOo), welche erzeugt wird, wenn eine ammonia- 
kalische Citronensiiureliisung in eine starke schwefel- 
same Lasung des Sakes gebracht wird. So ergab 
sich nach Uberwindung dieser Schwierigkeiten fol- 

gender Weg ah der beste zur Bestimmung der Mag- 
nesia : 

5 g des staubfeinen Pulvers einer guten Durch- 
schnittsprobe des Minerals werden mit Kiinigs- 
wasser im Wasserbad aufgeschlown, die uber- 
schiissige Siiure verjagt, der Riickstand zur Trockne 
eingedampft und eine halbe Stunde auf 180-200 O 

erhitzt, mit wenig Salzstiure i l s  Wasserbad in Lo- 
sung gebracht, von der Kieselsaure durch Filtration 
befreit und die Losung auf 1 1  aufgefiillt. 

40 ccm = 0,2 g bei Bohmagnwiten oder 20 ccm 
= 0,l g bei gebrannten Magnesiten werden in 
einem Becherglase mit 5 ccm kone. Schwefelsaure, 
100 ccm Citronensaurelosung, welche im Liter 100 g 
Citronensaure und 333 ccm Ammoniak (d = 0,9l) 
enthalt, 20 ccrn 10% Natriumphosphatlosung und 
15 ccm konz. Ammoniak in der angegebenen 
Reihenfolge versetzt, die Mischung cetwa 5 Minuten 
gut ausgeriihrt, wobei ein Beriihren der Glas- 
wandungen moglichst zu vermeiden ist, nach awei- 
stiindigem Stehen (durch den Goochtiegel) filtriert 
und gegliiht. Der Niederschlag, mit 180 bzw. 360 
multipliziert, ergibt die Magnesia in Prozenten. 

Einige Bestimmungen, wahllos aus einer An- 
zahl von Magnesitanalysen herausgenommen, mogen 
die ubereinstimmung der Befunde ergeben, welche 
nach der oben angefiihrten Methode und auf dem 
gewohnlichen analytischen Wege erhalten wurden : 

Citratmethode systemat. Analyse 
Rohmagnesite : 41,29 41,18 

43,90 44,07 
Gebrannte Magnesite : 85,68 85,94 

84,96 84,96 
86,83 87,05 
88,08 88,20 
82,44 82,62 

Der Rest der salzsauren Liisung kann zur Be- 
stimmung der anderen Miueralbest,andteile ver- 
wendet werden. 

Referate. 
1.5. Chemie der Nahrungs= und 

CienuDmittel, Wasserversorgung und 
Hygiene. 

Edward Cudeman. Loslichkeiten und Extraktions- 
werte von Lebensmittelfarben. (J. Am. Chem. 
SOC. 29, 1629-1634. November [28./6. [1907]. 
Chicago.) 

Bei einer Reihe von Teerfarben und Pflanzenfarb- 
stoffen, die zum Fhben von Lebensmitteln ver- 
wendet werden, wurden die Loslichkeit in verschie- 
denen organischen Losungsmitteln, wie Ather, Pe- 
troEther, Essigester, Alkohol, Aceton usw. und 
Mischungen davon, sowie ihr Extraktionswert, d. h. 
die Menge, die sich aus neutraler, sauerer und alka- 
lischer Lasung durch die genannten Lijsungamittd 
ausschutteln lafit, bestimmt und die Ergebnisse ta- 
bellarisch zusammengestellt. Es geht daraus im 
allgemeinen hervor, daB sich aus der Loslichkeit in 
bestimmten Fliissigkeiten und der Extraktions- 

Ch. 1908. 

fiihigkeit unter verschiedenen Bedingungen keine 
bestimmten Schliisse fiir die Erkennung und den 
Charakter der Farbstoffe ziehen lassen. C. Mai. 
Allister Maelean Wright. Die Fleischeqtrakte von 

Neuseeland. (J. SOC. Chem. Ind. 26, 1229. 
16./12. [26./9.] 1907. Sydney.) 

In Neuseeland wird hauptsachlich Hammelfleisch 
zur Extraktfabrikation verwendet. In acht unter- 
suchten Proben lag der Gehalt an Feuchtigkeit 
zwischen 13,46-24,21, organis.cher Substanz 59,44 
bis 69,91, Chlornatrium 1,78-4,11, anderen Mineral- 
stoffen 6,06-16,22, Fett 0,21-14,1, Wasserunlijs- 
lichem 0,21-1,02, durch 5O%igen Alkohol fgllbaren 
wasserloslichen Stoffen 3,38--10,92, in 80yoigem 
Alkohol lijslichen Stoffen 52,9-65, durch 50yoigen 
Alkohol fallbaren Stickstoff 0,29-0,71, durch 
80%igen Alkohol fallbaren und in 50yoigem Alkohol 
und Wasser loslichem Stickstoff 1,06-1,96, in 
80 %igem Alkohol lodiohern Stickstoff 6,85-935, 
Gesarntstickstoff 8,26-10,60, Kreatin 3,88-6,19 yo. 

C. Mai. 
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D. lekermann und Fr. Ket8eker. frber Krabben- 
Extrakt. IV. (Z. Unters. Nahr.-u. GenuBm. 14, 
687-691. 1./12. [13./9.] 1907. Marburg.) 

Aus der ,,Quecksilberfiillung I" wurden zwei neue 
Basen C r a n g i t i n  CI,H2,N,O4und C r a n g o -  
n i n C13H16N204 isoliert. AuBerdem fanden sich Be- 
tain, Neosin, sowie auch Methylpyridilammonium- 
hydroxyd. Das Vorkommen dieser Base im Krabben- 
extrakt ist um so auffallender, als sich die tierischen 
Extrakte im Gegensatze zu den pflanzlichen bisher 
als frei von Pyridinabkommlingen gezeigt hatten. 

Ed. Polenske. uber den Nachweis eipiger tieriseher 
Fette in Gemischen mit anderen tierisehen 
Fetten. (Sonderabdruck aus Arb. a. d. Kais. 
Gesundheitsamte R6, 444-463. L1907.1 Berlin.) 

Verf. ist es gelungen, durch die Ausarbeitung einer 
Methode zum Nachweis des Fettes einer Tiergattung 
in  Gemischen mit anderen tierischen Fetten eine 
in der Nahrungsmittelchemie bisher bestehende 
und oft sehr fiihlbare Lucke auszufullen. Seinem 
Verfahren liegt die Beobachtung zugrunde, daB die 
Temperaturdifferenz zwischen dem Schmelz- und 
Erstarrungspunkte bei den Fetten verschiedener 
Tierarten nicht gleich grol3 ist, aber fur das Fett 
ciner Ticrart eine ziemlich konstante GroBe, 
die Diffcrcnzzahl = D. Z., besitzt. Die Methocle 
beruht also auf einer genauen Bestimmung des 
Schmelz- (S. P.) und Erstarrungspunktes (E. P.) 
unter strenger Befolgung der gegebenen Vorschrift. 
Als S. P. ist dcrjcnige Temperaturgrad zu bezeich- 
nen, bei dem die letzte opaleszierende Trubung der 
ganzen Fettsaule eben verschwindet, und daa Fett 
die Klarheit des Oles in der Kontrollkapillare an- 
genommen hat, und als E. P; derjenige, bei dem die 
Triibung des Fettes so weit vorgeschritten ist, daB 
die beiden Parallelstriche an der Hinterwand des Er- 
starrungsgefal3es nicht mehr alsgetrennt sich unter- 
scheiden lassen, sondern verschwommen zusammen- 
hangend erscheinen. 14uf Grund zahlreicher Be- 
stimmungen nennt Verf. fur Schweineschmalz die 
D. Z. 19-21, fur Rindertalg 12,8-14,7. Das Ver- 
fahren gestattet schon den Nachweis von 15% 
Talg im Schmalze. 1st die fur ein Schweineschmalz 
gefundene D. Z. kleiner als 18,5, dann ist es als 
mit Talg oder anderen Fetten, die eine niedrigere 
D. Z. als Schweineschmalz haben, gefalscht anzu- 
nehmen. Bei sechs verschiedenen Proben Game- 
schmalz lagen die D. Z. innerhalb der Grenzen von 
14-16,2. Eine uberschreitung der D. 2. 17 bei 
Ganseschmalz ist auf die Anwesenheit von Schweine- 
achmalz oder anderen Fetten mit hoherer D. Z. als 
Ganseschmalz zuruckzufuhren. Fur Butter wurden 
die D. Z. zwischen 11,8 und 14,3 ermittelt. Unter 
clem Vorbehalt, daR die fur Butter angegebenen 
D. 2. sich allgemein als richtig erweisen sollten, ist 
eine But.ter mit Schweineschmalz oder anderen 
Fetten, die eine hohere D. 2. als Butter haben, ah 
gefalscht anzusehcn, wcnn in dem ursprunglichen 
Butterfctte eine hohere D. 2. als 14,6 oder in dem 
aus 75 Teilen But,terfett und 25 Teilen Rindertalg 
hergestellten Gemisch eine hohere D. Z. als 15 er- 
halten wird. Der ZLI dem Gemische zu verwendende 
Rindertalg muB einen S. P. von 49,O-49,7 und 
eine D. 2. von 14,4-14,6 haben. 

Der Zweck der beschriebenen Methode ist ledig- 
lich der, da eine Entscheidung herbeizufuhren, wo 

C. Mai. 

andere Methoden versagen, z. B. beim Nachweis 
von Talg im Schweineschmalz und von Schweine- 
schmalz im Ganseschmalz. Nicht ausgeschlossen 
ist es auBerdem, daB sich der Apparat des Verf. zu 
exakten Bestimmungen der Erstarrungspunkte der 
Fette iiberhaupt eignet. Verf. fordert die Fachge- 
nossen Bur Mitteilung ihrer im Laufe der Zeit hier- 
uber gesammelten Erfahrungen auf. Fr. 
a. Halfpaap. Uber das Verhiiltnis der Refraktion 

zur Jodzahl beim Sehweinefett und seinen 
wasserunloslichen niaht,lliiehtigen Fettsluren. 
Z. Unters. Nahr.- u. GenuWm. 15, 65-72. 
15./1. 1908. Stettin.) 

Die vermutlichen Schwankungen unter den einzel- 
nen Jodzahlen bei Fetten mit der gleichen Rrechung 
sind nicht durch sterische Hinderungsgriinde fur 
die Jodaufnahme bedingt, sondern werden durch 
abnorm hohe Brechungswerte hervorgerufen. Letz- 
tere werden nicht durch einen Gehalt, a.n freien Oxy- 
siiuren bedingt, sondern sind entweder eine Folgc 
der Polymerisation oder Lactonbildung oder hochst- 
wahrscheinlich von einer Umlagerung des normalen 
olsaurerestes in den- der lsoiilsaure. 
W. 1). Richardson. Das Vorkommen von Nitraten 

in pflanzliehen tebensmitteln , Fleisehwaren 
n. dgl. (J. Am. Chem. Soc. AS, 1757-1767. 
9./10. 1907. Chicago.) 

Aus den mitgeteilten Untersuchungsergebnissen 
geht hervor, da0 sich Nitrate allgemein in Pflanzen 
in allen Wachstumsstadien und besondcrs im An- 
fang des Wachstums finden. I n  reifen Pflanzen- 
teibn, wie Samen und Fruchten. fanden sich nur 
kleine Nitratmengen, doch kommen auch betracht- 
liche Mengen vor, z. B. in roten Ruben und Kohl- 
rabi. Bei einer aus frischen Vegetabilien bestehen- 
den Kost werden dem Organismus mehr Nitrate 
zugefuhrt als bei gemischter Kost. Beim GenuR 
frischer Vegetabilien kann eine Person taglich eine 
etwa 1-2 g Salpeter entsprechende Nitratmenge 
zu sich nehmen. Insofern als frische Vegetabilien 
als vollig unschadlich anzusehen sind und kein Fall 
von Schadigung durch salpeterhaltiges Fleisch be- 
kannt sei, miil3ten auch die ublichen Zusatze von 
Salpeter zu Fleischwaren als unschadlich ange- 
sehen werden. Verf. will auch in Milch erhebliche 

A. 6. Breen. Die ReIraktion des Butterfettes und 
seiner nichtfliiehtigen Fettsiiiircn. (Z. Unters. 
Nahr.. u. GenuBm. 15, 79-80. 15./1. 1908. 
Dcventer.) 

AUS den mitgeteilten Untersuchungsergebnissen 
geht hervor, daR die Refraktomet,erzahlen der nicht- 
fluchtigen Fettsauren sich nicht, in engeren Grenzen 
bewegen, als die des Butterfettes selbsb. Es wurde 
im Gegenteil festgestellt, daR, wahrend die Re- 
fraktometerzahlen des Butterfettes zwischen 44,l 
und 46,8 liegen, also nur Schwankungen von 2,7 
Einheiten zeigten, die der nicht.fluchtigen Fett- 
sauren zwischen 32.6 und 36,3, also urn 3,7 Ein- 
heiten schwankten. Fur die sogen. Refraktions- 
differenz wurden ungefahr konstante Werte ge- 
funden. Zu den Untersuchungen dienten vorwiegend 
Butterfette mit hohen Refraktometerzahlen. 

R. K. Dons. Die Refraktion der niehtfliiehtigen 
Buttertettsauren. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 
15, 81-83. 15./1. 1908. Kopenhagen.) 

C. N a i .  

Nitratmengen gefunden haben. c. ilfni. 

C. Ma;. 
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I% wird auspefiihrt,, daS die Folgerung von W. 
L u d w i g (2. Unters. Nahr.- u. GenuSm. 14, 210 
[1907]), daB die Refraktion der danischen Butter 
niclit. besonders scbwanke, auf der unrichtigen An- 
nahme heruht, daD man es bei dem in Rede stehen- 
den Falle nicht mit Durchschnittswerten zu tun 
habe. C. Mai. 
R. K. Dons. fjber Sehaf- und Ziegenbutter. (Z. 

Unters. Nahr.- u. GenuDm. 15, 72-74. 15./1. 
1908. Kopenhagen.) 

Aua den mitgeteilten Untersuchungsergebnissen 
von zwei Proben diinischer und islandischer Schaf- 
butter geht hervor, daB sich diese durch hohe 
P o 1 e n s k e sche und Caprylsiiurezahlen (5,'J-6,6 
bzw. 2,4-2.5) auszeichnen. Das gleiche gilt auch 
fiir Ziegenbutter. Man ersieht daraus, mit welcher 
Vorsicht man analytische Konstanten, wie die ge- 
nannten Zahlen, benutzen sol]; zugleich ergibt sich 
aber auch ,der Vorteil, den die gleichzeitige Be- 
nutzung dieser beiden Zahlen beim Nachweis von 
Cocosfett darbietet: C. Mai. 
R. K. Doos. Die Caprylsaurebestimmung im Butter- 

tette. (Z. Unters. Nahr.. u. GenuDm. 15, 75-79. 
15./1. 1908. Kopenhage,n.) 

,Zur Feststellung der ,,endgultigen" Caprylsaurezahl 
werden 5 g Butterfett verseift, die Seife in 100 ccm 
Wasser gelost und mit 50 ccm verdiinnter Schwefel- 
saure zersetzt. Die klare Fliissigkeit scheidet man 
sorgfaltig ab, spiilt die festen Siuren zweimal mit 
kaltem Wasser und schiittelt sie dann zweimal mit 
150 ccm Wasser von 80' aus. Darauf versetzt man 
die festen Sauren mit 20 g Glycerin, 150 ccm Wasser, 
5 g Nat,riumsulfat und etwas Bimssteinpulver und 
destilliert 110 ccm ab. Vom Destillat werden nach 
der Neut.ralisation mit l/,,,-n. Kalilarige 100 ccm 
mit 40 ccm l/lo-n. Silbernit,ratlosung versetzt, die 
Silbersalze abfiltriert, das Filter mit 20 ccm Wasser 
nachgespult, zumFiltrat50 ccml/,,-n. Glilornat+ium- 
liisung zugefiigt und der UberschuB an Chlornatrium 
mit l/lo-n. Silberlosung und Kaliumchromat als 
Indicator zuriickgemessen. 'Der Unterschied zwi- 
when der Gesamtanzahl ccm Silbernitrat- und 
Chlornatriumlosung, rnit 1,l multipliziert. +0,4, 
ergibt die Caprylsaurezahl. Die so ermittelte Zahl 
lag bei 10 Proben reiner Butter zwischen 1,6 und 2,O; 
bei Butter mit. 10% Cocosfett 2,6-3,0; Butter mit 
20% Cocosfett 3,6; bei reinem Cocosfett 5,3. 

C. Mai. 
P. Vieth. Reine oder verfalsebte Butter. (Ghem.- 

Ztg. 31, 1215-1217 und 1230-1231. 1907. 
Hameln . ) 

Auf Grund seiner der friiheren Literatur entnom- 
menen Mitteilungen kommt Verf. zu dem Schlusse, 
d d  Butter mit einem recht geringen Gehalte an 
fliichtigen Fettsiiuren ebenso wie in anderen Lan- 
dern auch in Deutschland vielfach vorkommt, und 
daD es daher unberechtigt ist, eine Butter lediglich 
am dem Grunde als mit Fremdfet,t verfalscht zu er- 
kliiren, weil ihre R e i c h e r t - M e i L3 1 sche Zahl 
unter 25 gefunden wurde. Die Ursachen fur die 
beobachtcten groSen Schwankungen dieser Zahl 
sind noch nicht geniigend erforscht. Es ware viel- 
leicht damn zu denken, zur Verhiitung einer Be- 
nachteiligung des Konsumenten gemisse Anfqde- 
rungen an von auswarts eingefiihrte Buttor zii 
steUen und Herkunftsnachweise von im Inlande er- 
zeugter Butter zu verlangen. C. N a i .  

Fr. Prall. fjber Eier-Konservierung. (Z. Unters. Nahr. 
u. GenuSm. 14, 445-481. 1./10. 1907. Bre- 
men.) 

Frische, sauber gehaltene Eier kalten sich, frei auf- 
gestellt in kuhlen, aber frostfreien, nicht zu feuch- 
ten Raumen mit guter Vent,ilation viele Monate 
lang ebenso gut brauchbar ah in Packungsmaterial 
(Hacksel, Sand) eingebettete Eier. Besonders giin- 
stig sind die Verhaltnisse fur die trockene Aufbe- 
wahrung von Eiern bei der Kaltlagerung in moder- 
nen Kiihlhiiusern, worin die Eier auf etwa 0" ab- 
gekiihlt gehl ten und mit frischer Luft von etwa 
80% relativer Feuchtigkeit umspult wefden. Von 
den Verfahren, wobei die Eier in Flussigkeiten auf- 
gehoben werden, ist das Einlegen in etwa 10yoige 
Wasserglaslosung am meisten zu empfehlen. 

Ralph W. Langiey. Die Zusammensetzung einiger 
ellbaren Samen aus Chioa. (J. Am. Chem. SOC. 
29, 1513-1515. Oktober [31./7.] 1907. New- 
Haven.) 

Untersucht wurden die Samen von Nymphaea 
tetragona, Prunus Amygdalus und Gingko biloba. 
Erstere, chinesischer Lotus, enthielten 12,2% Feuch- 
tigkeit und in der Trockensubstanz Protein 21,3, 
Sta.rke 47, Fett 2,6, Asche 4,5, Rohfaser 2,8, Pento- 
sane 3,6%. Die chinesischen Mandeln enthielt,en 
7,3"/0 Feuchtigkeit und in der Trockensubstanz Pro. 
tein 25, Fett 67,3, Asche 2,7, Rohfaser 3,1, Pento- 
sane 3,8, Gaccharose 2,lo/0. Die Ginglioniisse ent- 
hielten 15,706 Feuchtigkeit, und in der Trocken- 
substanz Protein 13,1, Stiirke 67,9, Fett 2,9, Asche 
3,4, Rohfaser 1, Pentosane 1,6%. 
Hueppe und H. Krzizau. Uotersuehiingen uber das 

Talkuinieren uod Seliwelein von Rollgerste, 
niit Vorsehlagen zur gesetzliehen Regeluug der 
Frage. (Ar. Hyg. 60, 313-336. 1907. Prag.) 

Von 141 untersuchten Graupenproben waren 64 ge- 
talkt, 9 getalkt und geschwefelt, 2 nur geschwefelt 
und 66 weder getalkt, noch geschwefelt. Der Talk- 
gehalt lag meist zwischen 0,21-0,470. Der Gehalt 
der geschwefelten Proben an Schwefeldioxyd lag 
zwischen 0,006-0,083~~. Das Schwefeldioxyd ist 
auf den Graupen in anorganischer Bindung, im we- 
sentlichen als Kaliumsalz fixiert. Die Bestimmung 
des Schwefeldioxydes erfolgt durch Destillation 
mit Phosphorsaure im Kohlensaurestrom in Jod- 
losung. Die Talkbestimmung geschieht nach 
K r i i i a 4 (Z. Untersuch. Nahr- u. GenuSm. 11, 
647 t19061) . Verff. halten das Polieren der Graupen 
mit Talk bis zu einem Gehalt von 0, 304, fiir zulassig, 
das Schwefeln dagegen fiir unzulassig. 
Canet und 0. Durieux, Anwendung des Verfahrens 

zur StSrkebestimmung in der Gerste naeh Lint- 
ner, zur Starkebestimmung in stiirkehaltigen 
Substanzen im allgemeinen. (Bll. SOC. a i m .  
Belg. 21, 329-333. Oktober [14./6.] 1907.) 

An einer Reihe von Beispielen wird die allgemeine 
Anwendbarkeit des Verfahrens zur Starkebestim- 
Dung nach L i n t n e r  (Z. Unters. Nahr.- 11. Ge- 
nuDm. 14, 205 [1907]) gezeigt. Es eignet sich auch 
zur Bestimmung der Starkemenge, die sich bei der 
Verarbeitung in der Brauerei und Destillation der 
Verzuckerung entzieht. Die Anwendung von Gerb- 
saure als U r m i t t e l  ist zu vermeiden, weil dadurch 
eine gewisse Starkemenge ausgefiallt wird. Rei der 
Untersuchung von Substanzen, die arm an Albumi- 

C. Mai. 

C .  Mai. 
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noiden sind, ist der Zusatz von Phosphorwolfram- 
siiure unnotig. Feingemahlene Substanzen brau- 
chen nicht entfettet und getrocknet zu werden. 
Bildung von Glykose bei der Einwirkung der Salz- 
saure auf die Stiirke findet erst nach 24 Stunden 
statt. C. Mai. 
W. Bremer. uber ein neues Verfahren Bur schnellen 

Bcstimmung der Troekensubetane im Weizen- 
kleber. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuDm. 14, 682 
bis 686. 1 4 2 .  1907. Dresden-Plauen.) 

Die Trocknung erfolgt in einer durch Abbildungen 
erlauterten, aus dreiTeilen bestehenden Vorrichtung. 
Der Kleber wird zunachst zwischen Schieferplatten 
vorgetrocknet, dann auf einem durchlochten Hohl- 
zylinder aus Porzellan im Luftbad bei 105-110" 
bis zur Gewichtsbestiindigkeit, die nach 4-5 Stun- 
den erreicht wird, ausgetrocknet und in einem be- 
sonderen Wiigeglas gewogen. C. Nai. 
Hug. Collin. Die getalkten Dlehlc. (J. Pharm. Chim. 

Verf. macht auf das Vorkommen von Verflilschun- 
gen des Mehlcs mit Talk aufmerksam und empfiehlt, 
an Hand einer Abbildung den mikroskopischen Nach- 
weis dieses Zusatzes in Clem mit Wasser in ein koni- 
sches GefiD gcschlBinmten Mehl. C. Mai. 
S. Avcrp. Beitrag zur Clrenrie des Bleicthcns von illebl. 

(J. Am. Cheni. SOC. Z9,571--674. April. [.29./1.] 
1907. University of Nebraska.) 

In drr Tech+ wird als Blcichmittcl fur Mchl jetzt 
Rtickstoffdiosyd benutit. Verf. vsrglich gebleichtes 
und ungebleichtes Mdil und fand, darJ die chemischn 
Zusammcnsetzung beider praktisch identisrh ist; 
der Unterschied bestand nur in der Farbe und im 
Gehalt von 0,75 Teileu Nitrit anf 1.000 000 TeiG 
gebleichtcnMehls. Die angebliche Rleichwirkung des 
Sauerstoffs und Ozons beruht auf beigemengten 
Syuren von Ohlor bzw. Stickstoffdioxyd und bleibt, 
bei Verwendung reinster Gase aus. Reine Kohlen- 
saure iibt keine, Brom und Ohlor da.gegen starke 
Wirkung am. Schwefeldioxyd bleicht sehr langsam. 
Eine gegebene Gewichtsmenge Stickstoffdioxyd 
bleicht eine weit groBere Menge Mehl, als die gleiche 
Menge irgend eines anderen der angefiihrten Mittel. 
Sonnenlicht bleicht cine Achicht von 2011 Dicke 
in zwei Stunden. Die gelbliche Farbe des Weizen- 
mehls ist in dessen 01 enthalten und konimt im'Ex- 
trakt zum Vorschein. Der E x h l i t ,  wie das vom 
Losungsmittel befreite 01 konnten mit denselben 
Mitteln gebleicht werden. Ein Teil der beim Blei- 
chen angcwsndten salpetrigen Siiui-e bildct wahr- 
scheifilich mit den mineralischen Bestandteilen des 
Mehls eine relativ stabile Verbinduug. M .  Sack. 
F. J. Alway und B. A. Cortner. Die Erkenuung ge- 

bleicbter Meble. (J. Chem. Am. SOC. Z9, 1503 
bis 1513. Oktober [19./8.] 1907. Lincoln.) 

Zum Nachwoise der Stickstoffperoxydbleiche eig. 
net sich am besten das Reagens nach G r i e s 8 - 
I1 o s v a y. 20 g Mehl werden mit 200 ccm Wasser 
in einer verschlossenen Flasche Stunde unter 
ofterem Umschutteln stehen gelassen und dam 
I0 ccm des Filtrates nach dem Verdiinnen mit 
40 ccm Wasser mit 2 ccm des Reagenses 15 Minuten 
im Wasserbade auf 80 erwiirmt; bei gebleichten 
Mehlen wird die Fliissigkeit fleischfarbig. Die 
Menge des Bleichmittels kann durch Vergleich mit 
einer entsprechenden Natriumnitritlosung geschiitzt 
werden. Ungebleichte Mehle geben die Reaktion 

25, 465-470. 16./3. 1905.) 

licht; auch nicht, wenn sie neben gebleichten Meb- 
en aufhewahrt wurden. Die Reaktion PFiSd dnrch 
Write hervorgerufen; die gebleichten Mehb ent- 
ialten weder Stickstoffperoxyd, noch salpetrige 
Saure. Die Menge Nitrit in den untersuchten Pro- 
>en betrug im Durchschnitt 6,3 T. in einer Million T. 
Die Nitritmenge ist annahernd proportional der 
3eim Blcichcn angcwandten Mcngc Stickstoffper- 
ixyd. Die durchsbhnittlioh angewandte Menge die- 
3es Bleichmittels betrug in 25 Miihlen etwa 5 corn 
iuf 1 kg Mehl. C.  Mai. 
Gabriel Bcrtrand und W. Muterniilch. Uber die Er- 

scheinung der FIirbung des Scliwarzkotes. ( H I .  
Soc. chim. Paris (4) 1, 1048-1051 [1907].) 

Das Braunwerden eines Kleienauszuges ist das Er- 
Tebnis von zwei aufeinauderfolgenden cliastatischeii 
Vorgangen; der erste macht ein farbloses. Chromo- 
Zen, das die wesentlichen Eigenschaften des Tyro- 
sins besitzt, frei,, der zweite fixiert den, Luftsauer- 
s to f f  auf diesem Chromogeu und fuhrt schlieBlichi 
zd einer Schwarzbraunfarbung. Der Stoff, der diese 
Erscheinung hervorruft, wird von den Verff. Glute- 
nase genannt; er ist in alkalischer LSsung unwirk- 
Jam, dagegen wirbam in neutraler oder noch beswr 
in saurer Losang. Die Glutenase hydrolysiert unter 
Erzeugung von Tyrosin nicht nur die Proteine der 
Kleie und des Glutens, sondmn auch das Casein der 
Milch. C. Nai. 
Ivan Riixsenyi. Die Bestininlung der Kartofli.1 irn 

Brot. (Chem.-Ztg. 31, 559-561. l./& 1907. 
Budapest.) 

Das mitgeteilte Verfahren b-ruht darauf, daB die 
Aschc dcs Wcizcnniehlcs gcgen Phenolphthalein 
neutral oder sehr schwach alkalisch, die der Kar- 
toffel stark alkalisch reagiert. Urn den EinfluO, den 
das Kochsalz auf die Aschenalkalitat ausubt, anf- 
zuheben, wird das Brot mit Magnesiumoxyd oder 
einer Losung von Magnesiumacetat verascht und 
die, Alkalitat der Asche bestimmt. C. N a i .  
F. Schwarz und L. Hartwig. Ubcr den Nachweis 

von Seife in Zwiebacken. (Z. Unters. Nab.- u. 
GenuBm. 13, 593-598. 15./5. 1907. Han- 
nover.) 

Geringe Mengen noch unzersetzter Seife lassen sich 
dem Zwieback am besten durch absoluten Alkohol 
entziehen. Die Seifenmengen, die bei dkr Herstel- 
lung von Zwieback in Frage kommen, werden beim 
Giir- oder Backvorgang gespaltm und sind daher 
im fertigen Zwieback nioht mehr ah solche nach- 
weisbar. Dabei tritt gegeniiber seifenfreiem Zwie- 
back eine Erhohung der Aschenalkalitit nnd der 
in  Alkohol-&her lijslichen freien Sauren ein. Erstere 
kenn allerdings durch Verwendung von Zwieback- 
extrakt, das Pottasche enthiilt, letztere durch 
Butter mit hohem Sauregrad beeinfluBt werden. 

H. Flschcr und 0. Criienert. Uber ZwiebacksiiS- 
Praparate. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuDm. 13, 
692-697. 1./6. 1907. Bentheim.) 

\'on 14 untersuchten ZwiebacksiiDpraparaten des 
Haudels enthielten 9 Seife von 0,414-5,171%; 6 
davon waren kunstlich gefarbt. Die seifenhaltigen 
Praparate verfolgen den Zweck, moglichst an Eiern, 
die sonst das Binden des Fettes mit dem Teig be- 
wirken, zu sparen und den Backwaren den Schein 
einer besseren Beschaffenheit zu verleihen. Auch 
der Zusatz von Farbstoffen sol1 anscheinend nur 

C. Mai. 
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dazu dienen, in den damit bereiteten Backwaren 
einen hoheren Eigehalt vorzutauschen. C. Mai. 
F. Zernik. Pohla Herkdas Niihr- uud Kraftdessert 

Mitget. von H. T h o  m s. (Apothekerztg. 22, 
969. 9./11. 1907. Berlin.) 

Pohls Herkules Nahr- und Kraftdessert kommt 
durch das Versandhaus ,,Georheta", Georg Pohl 
Berlin-Sch., in  Form rnit Schokolade iiberzogener 
biskuitartiger Kuchen in den Handel. Nach Verf. 
enthieIt das vom Schokoladeniiberzug befreite Back- 
werk : Feuchtigkeit 8,76%, Atherextrakt 6,84%, 
Gesamtstickstoff 1,26% entsprechend Protein 7,81 
Prozent, Zucker und Dextrin 35,06, Stlirke, Weizen- 
Roggen- und Bohnenstiirke 40,37, Mineralstoffe 
0,86%. Alkohollosliche Phosphorsliure bzw. Le- 
cithin war nur in minimalen Mengen nachweisbar. 
Herkules Nihr- und Kraftdessert ist also unter Zu- 
satz von Bohnenmehl hergestellt und besteht zur 
Hauptsache aus Zucker und Starke. Fr. 
A. Beythien und P. Atenstiidt. Uber die Veriinde- 

rungen der Eierteigwaren bei langerer dnfbe- 
aahrnng und ihren Einfliill auf die Ermittelnng 
des Eigehaltes. (Z. Unters. Na.hr.- u. GeuuSm. 
13, 681--692. 1./6. [Miirz] 1907. Dresden.) 

Der Gehalt an alkoholloslichw Phosphorsiiure ist 
wahrend einer 8-16 Monate dauernden AuEbewah- 
rung der untersuchten Eierteigwaren mit 34-60 
mg Lecithinphosphorsaure praktisch unverandert 
geblieben. Bei Teigwaren mit hoherem Gehalt an 
Leoithinphosphorsaure ist bei dieser ein Riickgang 
bis zu 45 mg einget.reten. Ein wesentlicher Unter- 
schied im Verhalten gepulverter und unzerkleinerter 
Prohen konnte nicht festgestellt werden. Die Ge- 
samtphosphorsaure hat  wahrend der Lagerung keine. 
Abnahme erlitten; der Riickgang der TJecithin- 
phosphnrsanre ist also nicht ctwa auf ein Entweichen 
fliichtiger Phosphorverbindungen zuriickzufiihren. 
Der Fettgehalt hat sich d s  unabhangig voni Alter 
dcr Teigwaren erwiesen. Die Jodzahl des Pett,es ist. 
niit der Zeit erheblich zuriickgegangen. 
W. Plucker. Die Untersuchung von Eiermileh- 

nudeln. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuSm. 14, 
748-754. 15./12. 1907. Solingen.) 

Aus den mitgeteilten Untersuchungsergebnissen von 
Mehlen, sowie von Nudeln, die rnit Eiern und Wasser 
mit Eiern und Milch und mit Milch ohne Eier her- 
gesteUt waren, geht hervor, daB der Lecithinphos- 
phorsauregehalt der Nudeln durch die Verwendung 
der Milch keine nennenswerte Erhohung erfahrt. 
Der Fettgehalt ist bei den mit Milch hergestellten 
Nudeln durchschnittlich um 50% erhoht. Die 
Jodzahlen konnen nur bei frischer Ware zur Beur- 
teilung herangezogen werden. Am wichtigsten zur 
Entscheidung der Frage, ob eine Nude1 auUer Eier- 
und Weizenfett auch Butterfett enthalt, ist die 
R e i c h e r t - M e i 13 1 sche Zahl. Bei letzterer ist 
zu beachten, daW die Nudeln neuerdings rnit Ei- 
konserven, die rnit Benzoe- oder Salicykaure kon- 
serviert sein konnen, hergestellt werden, welch 
letztere die R e i c h e r t - M e i 13 1 sche Zahl be- 
einflussen. C. -Mai. 
B. Kiihp. uber die Polenske- Zahl. (Z. Unters. 

Nahr.- u. GenuBm. 14,741-748. 15./12. 1907. 
Stettin. 

Bei Parallelversuchen zeigen die P o 1 e n s k e - 
Zahlen manchmal gute Ubereinstimmung, manch- 
ma1 aber auch betrlchtliche Schwankungen. Es 

C. Mu.i. 

wurde festgestellt, da13 letztere lediglich auf die 
Beschaffenheit des Drabtnetzes zuriickzufiihren 
sind, das bei der Destillation benutzt wird. Beim 
Destillieren iiber einem engmaschigen Kupferdraht- 
netze erhalt man ganz andere P o l e n s  k e  - 
Zahlen, als bei Verwendung eines weitmaschigen 
Eisendrahtnetzes; in letzterem Falle wird stets ein 
mehr oder weniger grol3er Gehalt an Cocosfett vor- 
getauscht, weil dabei mit Wasserdampf sonst nicht 
fliichtige Sauren mit iibergehen, die die P o  - 
1 e n s k e sche Zahl erhohen. Bei der Bestimmung 
dieser Zahl empfiehlt sich daher eine Destillation 
iiber freiem Feuer oder besser iiber einem Kupfer- 
drahtnetz von 0,5 mm Maschenweite. In letzterem 
Falle kiinnte die Destillationsdauer auf 25 Minuten 
erhoht werden. Auch ware es vielleicht ratsam, statt 
90 ccm Wasser etwa 110 ccm zuzusetzen, da bei zu 
groDer Konzentration gegen Ende der Destillation 
die festen Fettsauren iibergehen, die die P o 1 e n s - 
k e sche Zahl erhohen. C. Nai .  
A. Zoffmann. Die Qualitlt der Margarine und ihre 

Mikroorganismen. (Chem. Revue 14,132. [1907]. 
Kopenhagen. ) 

Die Herstellungsart und die Geschmackerteilung 
der Margarine mu13 sich in den verschiedenen Ge- 
genden nach den gleichen Verhliltnissen der Natur- 
butter richten. So fand.Verf., daB die Margarine 
der Rheingegend entsprechend der Butterherstel- 
lung nicht mit saurer, sondern suBer Sahne bereitet 
und nicht gesalzen wird. Analysen unter dem Mi- 
kroskop zeigen hauptsachlich Milchsaurebakterien 
in Diplokokkenform. In den nordlichen Landern, 
wo der Margarine gesauerte Milch zugesetzt wird, 
sollte darauf geachtet werden, daB man die Sziue- 
rung in den rechten Grenzen halt, d. h., da13 auch 
hier die Milchsaurebakterien iiberwiegend als Diplo- 
kokken enthalten sind; bei zu starker Sliuerung 
entwickeln sich lange Streptokokken, und die Mar- 
garine bekommt nie einen feinen Geschmack. Nn. 
H. Sprinkmeyer. Zur rriifung der Margarine auf Se- 

saniol. (Z. VJnters. Nahr.- u. GenuSm. L5, 20 
bis 21. l./l. 1908. Goch.) 

Altes ranziges Raumwollsamenol ist imstande, den 
die B a u d o u i n sche und die S o 1 t s i e n sche 
Reaktion verursachenden Korper ganz oder teil- 
weise zu zerstoren oder unwirksam zu machen, so 
daB das gesetzlich vorgeschriebene Verfahren zur 
Priifung der Margarine auf Sesamol hei Verwendung 
ranzigen Baumwollsamenoles unter Umstiinclen 
vollig versagen kann. Es ist daher erforderlich, so- 
wohl bei der Priifung der Margarine auf den vor- 
geschriebenen Sesamolgehalt a.ls auch bei der 
Untersuchung von Sesamol nur Raumwollsamenol 
von einwandfreier Beschaffenheit zu verwenden. 

C. Mak. 
H. Sprinknieyer. Kiir Halphensclien Reaktion auf 

Baumwollsameniil, (2. Unters. Nahr.- u. Ge- 
nul3m. 15, 19-20. l . / l .  1908. Goch.) 

Die H a 1 p h e n sche Reaktion nimmt mit dem 
Altern der Ole an Stiirke erheblich ab und tritt bei 
stark ranzigen Oien iiberhaupt nicht mehr ein. 

C. Mai.  
Wilh. Vaubel. Die Milchkontrolle in Darmstadt. (z. 

off. Chem. 13, 425-429. 30./11. 1907. Darm- 
stadt.) 

Verf. kommt auf Grund seiner Mitteilung zur Ver- 
urteilung der polizeilichen Vorkontrolle der Milch 



598 Chemie der Nahrungs- u. GenuEmittel, Wasservarsorgung, Hygiene. [ a n ~ $ ~ , $ ~ ~ f ~ ~ ~ m i , , ~  

und glaubt, daB wirkliche Erfolge nur von einer 
Uberwachung des Verkehrs mit Milch zu erwarten 
sind, bei cler die Proben direkt erhoben und sofort 
im Laboratorium untersucht werden. C. Mai. 
J. Waliters. Ziir Untersiicliung der Milch. (Bll. SDC. 

November [17./4.] 

An Hand von Reispielen wird ausgefiihrt, daB Ent- 
rahniung n u r  nuf Grund von Stallproben feststellbar 
ist. Morgen -und Ahendmilch ist sehr verschieden 
im Fettgclialt. Letztcrer ist iiberhaupt groDen 
Schwnnkiingen unt,erworfen, wahrend , fettfreie 
'l'rockcnmasse, Asche usw. nur geringen Schwan- 
kungen unterliegen. Die Asche darf nur bei be- 
ginnender Rotglut hergestellt werden, da sonst 
Chlornatriuin sich verfluchtigt. Die Aufstellung 
von Greiixzahlen fiir Trockenmasse und Fett ist 
unmoglich. (Ilamit wird nichts Neues gesagt. Ref.) 

A. J. .I. Vondevclde. Hullandischer Codex aliuien- 
fa-i:rs. Milch. (Rev. g6n. Chim. purc e t  appl. 21 
S72--383. November 1907.) 

Die A n p  bell beziehen sich auf die TTnt,ersuchung 
und Bciirteilung von Milch, Rahm, Buttermilch usw. 

N. Schoorl und Fred. Con. aber die Bestimmung des 
sperifisehen Gewichtes des Milchserums und 
ihren Wert fur  die Beurteiliing der Hnhmileh. 
(Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 14, 637-643. 
lh./ll.  [.Juli] 1907. Amsterdam.) 

Verff. cmpfehlen auf Qrund ihrer Versuchc iiber den 
EinfluB dcr ' Essigsaurekonzentration, sowie iiber 
Hiihe und Dauer der Erhit,znng folgendes Verfahren : 
100 ccm Milch werden mit 2 ccm 200/$ger Essig- 
siure (das spez. Gew. dieser Saure darf von 1,027 
bis 1,03, also ihr Qehalt von 19-21% schwanken) 
2-5 Minuten im Wasserbade auf 70-75' erwiirmt 
(Thermometer in der Milch), nach der Abkuhlung 
filtriert, die ersten 10 ccm des Filtrates entfernt und 
das spez. Gew. hei 15" pyknometrisch oder mit der 
hydrostat,ischen Wage bestirnnit. Um das spez. 
Gew. mit dem Lact,odensimeter bestimmen zu kon- 
nen, muO entsprcchend mehr Milch (i/* 1 und 10 ccm 
Nssigsaure) genommen und wahrend dcr Filtration 
der Trichter bedeckt werden. C. Mai. 
Ii. I%eher. uber Ziegenmileli nnd Ziegenbutter. 

(Z. Unters. Niihr.- u: GenuOm. 15, 1-13, l . / l .  
1908. Bentheim.) 

411s den tahellarisch zusanlmengestellten tTnter- 
snchungserge1)nissen einer groWen Zahl von Ziegen- 
milchproben geht hervor, daB ahnlich wie bei der 
Kuhinilch auch die Xusammensetzung der Ziegen- 
milch, inshesondere ihr E'cttgehalt, in weiten Gren- 
zcn schwankt. Es lagen die Werte fur spez. Gew. 
zwischen l,iY%G3---1,OG41, Fett 2,03--5,9, Trocken- 
mnssc herechnet 9,34-~14,31, gewogen 9,26-14,26, 
fet,t,freie Trockenmnsse 7,24-9,35. spee. Gew. des 
Serums I ,02G1-1,0326. Im allgemeinen ist der 
Fettgehalt hoher als der der Kuhmilch der dortigen 
Ckgend. Wihrend der Wintermpnate scheint eine 
crheblichc Zunahmc der Trockenmassc zu erfolgen. 
Iron den Konstanten der Ziegenbutter lag die 
R e i c h e r t - M e i 11 1 sche Zahl zwischen 21,12 
his 24,31, die P o 1 e n s k e sche' Zahl 6,86-9,80, 
Verseifungszahl233,9--341,33, Jodzahl 21,07--28,7, 
Molekulargeuicht der nicht fliichtigen Pettsauren 
253,6--269,3. Das Cesamtbild der Untersuchung 

chini. Uelg. 81, 380-384. 
1907. Briissel.) 

C. Mai. 

C. Mai.  

wurde allgemein auf eiue nlit erheblichen Mengen 
Cocosfett verfalschtc Kuhbutter hinweisen, so dall 
in solchen Piillen nur mit Hille der Phytosterin- 
aeetatprobe festgestellt werdeil kann, ob reines Tier- 
fett oder ein mit Cccosfett vermischtes Rutterfett 
vorliegt. 
Ii .  A. Hogstrom. Die Scliwankungeu des Fettge- 

haltes der Milch. (Bied. entralbl. Agrik-C:!. 
36, 556. [1907].) 

Die' Beobachtungen des Verfs. iiber die Zusammen- 
sctzung der Milch eines Viehstandes erstrecken sich 
iiber acht Jahre. Im ganzen .wiirden 393 Tiere zu 
den Versuchen herangezogen und 1s 439 Fettbe- 
stinimungen ausgefiihrt. Der Durchschnittsgehalt 
der Milch an Fett betrug 3,68%. Uber die verschie- 
denen Einfliisse auf dic Schwankungen im Fett- 
gehalt macht Verf., folgende Angaben: In der 
Hauptproduktionszeit, im Alter von 4-10 ,JiJircn, 
blieb dcr Fettgehalt angenahert gleich, namlich 
3,67%. Jiingere und altere Tiere liefern Milch mit 
hoherem Fettgehalt. In  dem Alter normaler Milch- 
produktion (18-26 1) bleibt auch der Fettgehalt 
sehr konstant. Wahrend dcr Lactation p-ird das 
Minimum Fett.gehalt (33%) in1 dritten Monat, dns 
Maximum (4,14%) im elften Monat erreicht. Das 
Kalben zu verichiedenen Jahreszeiten hat verschie- 
denen Fettgehalt zur Folge. Marzkiihe lieferten die 
hochste Milchmenge mit dem hochsten Fettgehalt. 
Kuhe, die im Sominer kalhten, wiesen den gering- 

H. Timpe. Einc neue ariiomet.risehe Fett,bestinr- 
mungsmethode. (Chem.-Ztg. 31, 1107-1 108. 
6./11. 1907.) 

100 ccm Milch werden unter Umichwenken vor- 
sichtig mit 50 ccm konz. Hchwefelsiiurc vcrmischt,, 
nacli vollstindiger Losung des C'aseins 60 ccm 
Wasser zugefiigt, nach dem Abkiihlen nuf 1.5" 60 ccm 
absoluter, wasserfreier k h e r  zugegeben, kraftig 
durchgeschutt.elt und das spez. Cew. der abgeheber- 
ten Atherfettlosung bei 15" bestimmt. Aus einer 
beigegebenen Tabelle kann daraiis der prozentische 
Fettgehalt, der Milch abgelesen werden. Die Ta- 
belle reicht von 0,066-6,923% Fett.. Das Verfuhren 
ist auch fiir Rahin mit bis 9% Fett,gehalt verwend- 
bar. Von fettreicherem Rahm, mit. bi-, 18% Fett, 
wird 1 : 1 verdiinnt, der gefundene Fettgehalt ver- 
doppelt, mit 1,03 rnultipliziert und durch das spez. 
Gew. des Rahmes dividiert. (In dieser Form diirfte 
diese Verbindung von G e r b e r und S o x h 1 e t 
fiir die Praxis nicht in Betracht kommen. Ref.) 

Luigi Preti. Uber die spontanc. dusseheidung einer 
Caseinverbindung aus l i l eh .  (Z. physiol. Cheni. 
53, 419-426. 15/10. [11./9.] 1907. Chem. 
Abteilung des pathologischen Institutes der 
Universitit Berlin.) 

In einer jahrelang durch Chloroform konservierten 
Milch hatte sich ohne h d e r u n g  der Reaktion der 
Milch eine reichliche weil3e Ausscheidung am Boden 
der Flasche gebildet. Das klare, etwas gelblich ge- 
fiirbte Filtrat wies nur eine geringe Menge EiweiB 
auf. Nach Befreiung von demselbcn cnthielt es noch 
eine betrachtliche Menge Stickstoff, der (bis auf 
Spuren) auf Spaltprodukte von Eiweia, die durch 
autolytische Fermente der Milch entstanden sind, 
bezogen wird. Der durch Alkohol nnd Ather ent,- 
fettete Niederschlag bestand zu fast einem Prittel 

C. N a i .  

sten Ertrag auf. AT%. 

c. Mai .  
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aus anorganischen Verbindungen und zwar aus 
10,70/, Calcium und 4,33% Phosphor. Verf. kommt 
zu dem SchluB, daB der erwlihnte Niederschlag ein 
Gemisch von Calciumphosphat und Calciumcaseinat 
ist. Es bleibt unentschieden, ob es Saurecasein 
(Casei'n) oder Labcasein (Paracasein) ist, also oh es 
sich um cin rein physikalisches Phanomen oder um 
Fermentwirkung bei der Ausscheidung handelte. - 
Gelegentlich dieser Versuche hat Verf. die Unter- 
schiedc vnn Siiurecasein und von Pnracasein ge- 
pruft. (Darstellung siehe im Original!) Er  kam zu 
folgenden Ergebnissen: Das Paracasein hat  einen 
grofieren Gehalt an Calcium nnd Phosphor, ist 
weniger loslich in einer Suspension von Calcium- 
carbonat in Wasser (bei 110" getrocknete Produkte 
zeigten dagegen hier keinen Ilnterschied), wird (un- 
gereinigt) durch Phosphorshure in Kalkwasser- 
h u n g  geflillt, und ferner besitzt das Milchserum 
desselben einen groBeren Stickstoff- und einen ge- 
ringeren Calciunigehalt, als dns des $Lurecaseins. 

A. J. J. Vandevelde. Untersuchungen iiber die 
Proteolyse der Kuhmilch. (Bll. SOC. Chim. Belg. 
21,434-458. Dezember [Januar] 1907. Gent.) 

Das Alter der Kuh hat keinen EinfluB auf die 
Intensitat der Proteolyse; letztere ist auch unab- 
hangig von der Milchergiebigkeit der Kuh und von 
der Lactationsperiode. Die Schwankungen der 
Intensitat der Proteolyse haben individuelle Ur- 
sachen, entweder in dcr Aktivitat oder Menge der 
Proteolase oder in der Unbestandigkeit des Lacto- 
proteins. Im Kolostrum ist die Proteolyse anfangs 
minimal, um nach dem zweiten oder dritten Tag 
nach dem Kalben rasch anzusteigen. Die verschie- 
denen Lactoproteide zeigen der Lactoproteolase 
gegeniiber verschiedenes Verhal ten. Weitere Ver- 
suche bezogen sich auf die Einwirkung von Pepsin, 
Pankreatin und Mischungen beider auf die Lacto- 
proteide. Es zeigte sich, daR letztere von Pankreatin 
umso leichter gelost werden, je langer die Milch 
erhitzt war. Pepsin greift dagegen rohe Milch vie1 
leichter an ah gekochte. 
F. Krull. Resultate der mit Hatmakerschem Milelr- 

yulver angestellten Verdauungsversuehe. (Milch- 
wirtsch. Zentralbl. 1906, 165. Paris.) 

Das H a t m a. k e r sche Milchpulver wird in der 
Weise hergestellt, daR man Milch uber zwei sich in 
entgegengesetztem Sinne drehende Walzen laufen 
la&, welche durch Dampf von 3 Atmospharen 
Drucli auf 115" erhitzt sind. Dadurch wird in we- 
nigen Sekunden der groBte Teil des Waasers ver- 
dampft; der Riickstand, welcher durch ein Mcsser 
entfernt und durch ein Sieb gerieben wird, re- 
prasentiert das in Frage kommende Milchpnlver. 
Die aus diesem Pulver hergestellte Milch hat ver- 
schiedene Vorziige. Titrationsversuche ergaben, 
daB der Sauregrad nur gering ist. Verdauungs- und 
Ausniitzungsversuche (an Kindern) zeigten die 
giinstigstm Resultate. Dcr Fettgehalt kann bei 
der Herstellung durch Vermischen der Vollmilch 
mit Magermilch beliebig festgelegt werden. Da das 
Pulver von unbegrenzter Haltbarkeit ist, so diirfte 
es sich auch vorziiglich zu Proviantierungszwecken 
eignen. Nn. 
P. Bottenberg und F. Gluth. uber Camembert-KPse. 

(Z. Unters. Nahr.- u. .GenuBm. 14, 677-682. 
1./12. 1907. Hamburg.) 

K.  Kautzsch. 

C.  Mai. 

Es wurden 22 Sorten Camembertkase untersucht 
und die Ergebnisse tabellarisch zusanimenges t)ellt. 
Die Camembertkase des Handels sind zumeist fette 
und vollfette Kase; nur selten trifft man halbfette 
und Magerkase an, die jedoch im Kleinhandel zu 
iihnlichen Preisen wie die fetten und vollfetten Kase 
verkauft werden. Camembert, der nicht mindestens 
ein fetter Kase ist, sollte nur unter ausreichender 
Kennzeichnung seiner minderwertigen Beschaffen- 
heit in den Handel gebracht werden. Jedenfalls ist 
zu verlangen, daB ein als ,,Extrafeiner deutscher 
Camembert" bezeichnetes Erzeugnis kein Mager- 
kase ist. C. Mai. 
Verfuhren zur Ve,rarbeitoug von beini Herstellen von 

Biichsenlleisch gewounener oder anderer sale- 
haltiger Fleisehbriihc diireh Eindamgfen. 
(Nr. 192740. KI. 53i. Vom 26./4. 1906 ab. 
F r a n z H e n  n e c k e in Dissen i. H.) 

PateiLtanspriirhe : 1. Verfahren zur Verarbeitung von 
beim Herstellen von Ruchscnfleisch gewonnener 
oder nnderer salzhaltiger Fleischbriihe durch E n -  
dampfen, dadurch gekennzeichnet, daB das Ein- 
dampfen bis zur vollkommenen Trockenheit der 
RuckstLnde vorgenommen wird, so daB sich die in 
der Fleischbriihe enthaltenen Salze vollstandig aus- 
scheiden und als Riickstarid Falze neben Fleisch- 
extrakt vorhanden sind. 

2. Verfahren nach Anspruch I, dadurch ge- 
kennzeichnet, dal3 die abgeschiedenen Salze a d  
mechanische Weise durch Abschleudern 0. dgl. von 
dem eingednmpftcn Riickstand getrennt werden, 
nachdem dieser zuvor mit Wasser derart gemischt 
wurde, daB eine Losung der Salzteile in der Mi- 
schungsfliissigkeit vor dem Abschleudern 0. dgl. 
nicht oder nur in sehr beschranktem MaBe eintritt.- 

Dnrch die Eindampfung his zur volkomnienen 
Trockenheit ist es moglich, das Salz fast vollkomnien 
von dem Fleischextrakt xu trennen, wahrend man 
bei den bisherigen Versuchen der Verarbeitung der 
sonfit wertlosen Pleischbriihe immer noch einen 
stark salzhaltigen Extrakt erhielt. Kn. 
Verfahren zum Bestimmen der Verfiilschung von 

Butter. (Nr. 192 919. K1. 421. Vom 28./8. 1906 
ah. L e o n hi a r d P i n k in Berlin.) 

Patenta,nspruch, : Verfahren Zuni Bestimnien der 
Verfiilschung von Butter, dadurch gekennzeichnet, 
daR die Butter mit destilliertem WaRser von etwa 
60 geschuttelt wird und die Lichtdurchlfissigkeit 
der unter dem Butterfett sich ahsetzenden Fliissig- 
keit niittels Schriftproben bestimmt wird. - 

Das Verfahren beruht darauf, daB bestimmte 
Mengen Butter mi6 bestimmten Mengen Wasser 
geschiittelt werden, wobei sich inter  d e p  Fett 
Fliissigkeiten ergeben, die bei reiner Butter eine 
zweckmhBig angeordnete Schriftprobe 0. dgl. nicht 
mehr lcsen lassen, wahrend schon bei geringen Men- 
gen v-on Margarine- oder Cocosbutterzusatz die 
Schrift deutlich durch die Fliissigkeit erkennbar ist. 
Eine geeignete Vorrichtung ist in der Patentschrift 
beschrieben. Kn. 
Verfahren zur Fettbestimmung in Milch und Molke- 

reigrodukten. (Nr. 192767. K1. 53e. Vom 
27./5. 1906ab. Dr. N. G e r b e r s C o .  m. 
b. H. in Leipzig.) 

Patentanspruch : Verfahren zur Fettbestimniung 
in Milch und Molkereiprodukten, dadureh gekenn- 
zeichnct, daB als fettlosende Mittel Ketone fur sich 



[ Zeltschrlit fur 
angewnndte Chemle. 600 Mineralole, Asphalt. 

oder in Mischung rnit Alkoholen der Fettreihe zur 
Verwendung kommen. 

Durch die Verwendung der Ketone als fett- 
losendes Mittel erhklt man konstantere Resultate. 

Verfahren znr Herstellung einer Sauglingsmilch BUS 
Kuhmilch. (Nr. 190838. (KI. 53e. Vom 
10./3. 1907 ab, Dr. H. T i m p e  in  Nieder- 
sohiinhausen- Berlin.) 

Patentanspruch : Verfahren zur Herstellung einer 
Sauglingsmilch aus Kuhmilch, dadurch gekenn- 
zeichnet, dal3 Milch auf bekannte Weise in Sahne 
und Magermilch getrennt, letztere mit einem los- 
lichen pyrophosphorsauren Salz behandelt, der da- 
durch entstehende gallertartige Niederschlag von 
der Milchfliissigkeit getrennt und diese schlieBlich, 
wie ublich, wieder mit der Sahne vereinigt wird. - 

Die vom Niederschlag getrennte Fliissigkeit 
enthilt den griiI3ten Teil des Caseins in veranderter 
leicht verdaulicher Form, wahrend bei den bisher 
bekannten ahnlichen Praparaten stets noch unver- 
iindertes und daher schwer verdauliches Kuhcasein 
in gewissen Mengen zuriickblieb. Die Verfahren, 
bei denen dies vermieden wurde, waren zu kompli- 
ziert, um im Molkereibetriebe ausgefiihrt zu werden. 

Verfahren ziir Herstellung verdaulicher Albumosen 
und Peptone. (Nr. 192840. K1. 53i. Vorn 
22./7. 1906 ab. C h e m i s c h e  W e r k e  
v o r m .  Dr. H e i n r i c h  B y k  in Berlin.) 

Patentunspruch : Verfahren zur DarsteLlung ver- 
daulicher Albumosen und Peptone, dadurch gekenn- 
zeichnet, dal3 Hijrner, Hufe, Nagel, Federn, Haare 
und ahnliche keratinhaltige bzw. daraus herge- 
stellte keratinhaltige Produkte der Einwirkung 
50-60%iger Schwefclsaure bei etwa 60 O ungefah 
eine halbe Stunde lang ausgesetzt werden. - 

Das Verfahren ermoglicht eine nutzbringende 
Verwendung des bisher wegen seiner Unverdaulich- 
keit wertlosen Keratins. Bei den fruheren Ver- 
suchen der Spaltung trat stets eine weitergehende 
Veranderung des Keratins ein. Dic neuen Produkte 
sind von den bisher bekannten Albumosen und Pep- 
tonen verschieden. Die in den keratinhaltigen Pro- 
dukten vorhanclenen Farbstoffe werden bei der 
Isolierung durch den zum Ausfallen der Sauren 
verwendeten Kalk, Baryt usw. mit niedergerissen. 

Verfahren zur Herstellung eines aus Caleium- 
superoryd nud Cafeinmearbonat bestehenden 
Zahn- und Mundpflegemittels. (Nr. 191 210. 
K1. 30h. Vom 24./2. 1906 ab. L u d w i g 
S e n s b u r g in Miinchen.) 

Patentunspruch : Verfahren zur Herstellung eines 
aus Calciumsuperoxyd und Calciumcarbonat be- 
stehenden Zahn- und Mundpflegemittels, dadurch 
gekennzeichnet, d a B  Calciumhydroxyd in eine 
Losung von Wasserstoffsuperoxyd eingetragen und 
durch das Gemisch Kohlensaure geleitet wird. - 

Es werden z. 13. 6 T. feinstes Calciumhydroxyd 
mit 100 T. Wasser und 200 T. 3%igkr Wasserstoff- 
speroxydverbindung zusammengeriihrt und eine 
halbe Stunde lang Kohlensaum durch die Mischung 
geleitet. Das so erhaltene Produkt hat den als Zahn- 
reinigungsmittel ganz besonders wertvollen Vorzug, 
daB es ein feinkorniges Pulver darstellt, als es ein 
Gemenge bildet, das durch Zusammenmischen von 

Kn. 

Karsten. 

Kn. 

3chliimmkreide und pulverisiertem Calciumsuper- 
Ixyd erhalten wird. W. 

11. 7. MineralSle, Asphalt. 
L. Singer. Zur Vereinheitliehung der UntersaeLiin~s- 

methoden von Mineralolen. (Chem. Revue 15, 
1 [1908].) 

Verf. wiederholt hier seine zusammen mit Z a 1 o - 
5 i e c k i in einem Aufruf in der Zeitschrift ,,Naph- 
;ha" ausgesprochene Ansicht, daB cs unbedingt 
iotwendig sei, endgultig festzulegen, wie weit Dif- 
ferenzen in der Mineraliilanalyse als w-esentlich oder 
inwesentlich anzuschen sind. und daB in erster 
Linie die amtlichen und ha t l ichen  Untersuchungs- 
imter die Fcstlegung der Maximalversuchsfehler 
vorzunehmen haben. N11. 

a. Kramer. Beitrag zur Frage der Erdolhildung. 

Verf. kommt auf Grund seiner und W e g e r s Ar- 
3eiten zu Resultaten, die im groBen und ganzen mit 
len bekannten Ansohauungen E n g 1 e r s uber 
Erdolbildung iibereinstimmen.. Er  halt das von 
Algen gebildete, in grol3en Mengen auch heute noch 
vorkommende Wachs fur die wahrscheinlichste Aus- 
qangssubstanz des Petroleums, das aus ihm durch 
3paltung unter Druck, nicht aber durch Destillation 
:ntsta,nden ist. Es  lassen sich tatsachlich auch in 
vielen Petroleumsorten, z. B. dem hannoverschen, 
wachsartige Kijrper nachweisen, der Estergehalt 
betrug z. B. bei Wietzer Erd512%. Auf den Gehalt 
211 Estern deutet auch die Entwicklung von CO, 
infolge Abspaltung beim Destillieren solchen Petro- 
leums hin. Von den Thesen E n g l e r s (Chem.-Ztg. 
30, 324), halt er die These V (Spaltung der Fette 
in Glycerin und Fettsauren) fur uberflussig, sofern 
Wachs als Rohstoff fur clas Erdol in Frage kommt, 
ebenso die These VIL, nach der das Rohmaterial des 
Petroleums einer Art Druckdestillation unterlegen 
sein 8011. Beziiglich der Erdolbildung hat Verf. fol- 
gende Ansicht : I n  den tiefeingeschnittenen Buch- 
ten glazialer Meere kam es zu einer reichen Ent- 
wicklung der niederen Pflanzenwelt. Durch Ober- 
lagerung mit Schlamm wurden die Pflanzen einge- 
bettet, und beim Einsinken der Erdrinde gingen die 
wachsartigen Ausscheidungen der Pflanzen lurch 
Druck und Warme in Erdol iiber, das infolge des 
Gebirgsdruckes sich nicht in dem Tiefpunkt des 
Beckens sammelte, sondern seitlich fortgepreBt 
wurde. Die Entstehung des Erdols ist somit keine 
geologische Einzelerscheinung, sie ist nicht an be- 
stimmte geologische Zeiten gebunden. Auch heute 
konnte sie sich noch vollziehen, sobald die Ursache, 
Uberlagerung von niederen Pflanzen mit undurch- 
lassigem Cebirgssehlamm, gegeben wkre. Draefe. 
M. P. de Wilde. Uber den Ursprung des Petroleums 

und seiner Derivate. (Moniteur Scient. (4) XI. 
301 [1907].) 

Obwohl Petroleum und seine Oxydationsprodukte, 
wie Bitumen und Asphalt, schon seit langem be- 
kannt sind und benutzt werden, ist die &age ihrer 
Abstammung immer noch offen. I m  allgemeinen 
kann man zwei Gruppen von Hypothesen bezug- 
lich der Herkunft des Erdols unterscheiden: solche, 
die einen anorganischen, und solche, die einen orga- 
nischen Ursprung annehmen. Innerhalb dieser Grup. 

(Chem.-Ztg 31. 675 [1907].) 
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pen gibt es wieder verschiedene Unterarten. So 
nimmt S o k o 1 o f f das Erdol als primares Produkt 
der Einwirkung von Wasserstoff auf Kohlenstoff an. 
B e r t h e 1 o t &Bt es durch Umsetzung von Alkali- 
metallcarbiden mit Wasserdampf, C 1 o 13 z 4uf 
gleiche Weise aus Schwermetallcarbiden ent- 
stehen, wahrend Verf. eine Bildung aus Ace- 
tylen und Wasserstoff unter dem EinfluB von 
Kontaktsubstanzen f i i r  moglich halt. Auch Men - 
d e 1 e j e w tritt fiir die Enbstehung des Erdols 
aus Schwermetallcarbiden, vor allem Eisencarbid, 
und Wasserdampf ein. Die Theorien der Erdolbil- 
dung aus Organismen scheiden sich wieder in solche, 
die vegetabilische und die animalische Substanzen 
als Ausgangsmated annehmen. Die bekanntesten 
Vertreter der letzteren Anschauung sind E n g 1 e r 
F d  H o f e r (E n g 1 e r hiilt jedoch ein gleichzeiti- 
ges Mitwirken von vegetabilischem Material fiir sehr 
wohl moglich. Der Ref.) Aus einem Vorkommen 
von Mineral01 und Paraffin in der Lava des Btna, 
das S i 1 v e s t r i konstatierte, schlieBt Verf., daB 
dies 81 auf rein anorganischem Wege entstanden sei, 
ebenso hat B r u n in eiwr grijBeren Anzahl vonlava- 
stiicken und Lapilli verschiedencr Herkunft Petrol- 
kohlenwasserstoffe entdeckt. Gegen die E n g 1 e r- 
H o f e r sche Theorie bringt ferner Verf. vor, daB 
auu8 Fetten wohl Paraffine und Olefine entstehen, 
dagegen nur wenig Naphthene, aus denen doch das 
russische 81 zum groBen Teil besteht. Auch die gro- 
Ben Mengen tierische Substanz, die zur Bildung der 
allein bis jetzt gewonnenen Quantitiiten Petroleum 
nach der E n g 1 e r schen Theorie notig gewcsen 
waren, erscheinen D e W i 1 d e unwahrscheinlich. 
Er resumiert schlieBlioh, daB die Theorie der Ent- 
stehung des Petroleums aus Organismen keinen 
wissenschaftlichen Untergrund habe, und da13 man 
infolge des Vorkommens von Erdol in Eruptivge- 
steinen eine rein anorganische Entstehung an- 
nehmen musse. 

Solange es den Vertretern der Hypothese der 
anorganischen Entatehung des Erdols nicht gelungen 
ist, ein dem natiirlichen Petroleum gleiches Produkt 
zu erzeugen, diirfte die E n g 1 e r - H 6 f e r sche 
Theorie trotz D e W i 1 d e die wahrscheinlichste 
bleiben. Gegen die anorganische Entstehung 
sprechen : die optische Aktivitiit, die von €3 i o t , 
R a k u s i n , W a 1 d e n u. a. konstatiert wurde, 
das Vorkommen von Pyridinbasen, da E n g l e r  
feststellte, und der Gehalt an Cholesterin, das 
R a k u s i n nachwies. Graefe. 
J. Marcusson. Die optiscbe Aktivitjit des Erdols. 

Verf. sucht, durch verschiadene Versuche seine An- 
nahme zu belegen, daB die optische Aktivitat des 
Erdols auf Cholesterinderivate zuriickzufiihren sei. 
Er deatillierte in hohem Vakuum die unverseifbaren 
Anteile von Fetten und fand, da13 mit steigendem 
Siedepunkte Fraktionen von betrachtlich wachsen- 
der Drehung erhalten wurden, besonders bei cho- 
lesterinreichem Ausgadgsmaterial. Gegeniiber N e u . 
b e r g , der auch Spltltungsprodukten von Protein- 
stoffen die Aktivitiit des Petroleums zuschreibt, und 
der gegenuber M a r  c u s s o n annimmt, daB der 
Cholesteringehalt der Fette zu gering eei, um die 
teilweise betriichtliche Aktivitat des ErdBL zu be. 
dingen, fiihrt Verf. verschiedene Beobachtungen 
E n g l e r s ,  R a k u s i n s  u.& an, die fiir seine 

(Chem.-Ztg. 31, 419 [1907].) 

Ch. 1908. 

Cheorie sprechen. Aus dem Vorkommen von rog. 
,Molekularkohlenstoff", der das Erdol undurch- 
issig fiir den polarisierten Lichtstrahl macht, auf 
rflanzlichen Ursprung des Erdols zu schlieBen, ist 
bus dem Grunde verfehlt, weil nach Untersuchungen 
Les Verf. der ,,Molekularkohlenstoff" nichts anderes 
s t  als kolloidaler Asphalt, der durch Oxydation und 
'olymerisation von Erdolbestandteilen sich gebildet 
iat. SchlieBlich geht Verf. auf einige Einwande 
N a 1 d e n 8 gegen seine Anschauung ein, die et zu 
vidcrlegen versucht. Auf die Einzelheiten hier ein- 
.ugehen, erubrigt sich, zumal ausfiihrlichere Mittei- 
ungen in Aussicht gestellt werdcn. 
1. Mareusson. Die Ursache der optischen Aktivitat 

des Erdiils. (Mitteilungen aus dem Kgl. 
Materialpriifungsamt 1907, Nr. 3, 124.) 

111s der optiaohen Aktivkat des Erdols kann man 
tiickschliisse ziehen auf die Entstehungsweise des 
'etroleums, sie spricht z. B. gegen die Annahme 
h e r  anorganicshen Entstehung. Verf. konnte 
iurch Destillation von Wollfett optisch stark ak- 
,ive Destillate erhalten, die vollkommen den aus 
Zrd61 gewonnenen Schmierolen glichen, die Ak- 
ivitat wurde hier durch Cholesterinderivate bedingt, 
i d  auch im Erdol ist das Vorkommen von Chol- 
itennabkommlingen wahrscheinlich. Die Drehung 
iatiirlichen und kiinstlich aus cholesterinhaltigem 
VIaterial hergestellten Schmierols war fast die gleiche 
,benso das Verhalten der Ole beim Behandeh rnit 
3chwefeKiure. Der Cholesteringehalt der Fette, der 
rahrscheinlichen Ausgangssubstanz des Erdols, ist 
dlkommen geniigend, um die optische Aktivitiit 
ies Erdols zu verursachen. Im Gegensatz zu E n g - 
j e r nimmt Verf. an, daB sich bei der Aufspaltnug 
ier Fette zunhhst hochmolekulare, schmierolartige 
3toffe gebildet haben, die spater in einfachere Ver- 
bindungen serfielen, uud keine niedermolekularen, 
lie sich dann durch Polymerisation zu hochmoleku- 
Laren vereinigten. Graef e. 
R. Zaloriecki und H. Klarfeld. Bber die optieche 

AktivitPt der Erdole im Zusammenhange mit 
der Frage nach ihrem Ursprunge. (Chem.-Ztg. 
31, 1155, 1170, 20411. u. 23./11. [1907].) 
Vgl. diese Z. 20, 1922 (1907). 

Jones und Wootton. Die Zusammensetzung des 
Borneopetroleums. (J. chem. soc. 91, 114 
[1907]. Cambridge.) 

Das im Koetei-Distrikt von Borneo gefundene 01 
unterscheidet sich wesentlich von allen anderen 
Petroleumarten. Es wird in zwei Sorten gewonnen, 
von denen die eke  feste Paraffine, die andere As- 
phalt enthalt. Die zwischen 35 und 60" siedende 
Fraktion besteht aus Kohlenwasserstoffen der 
Paraffinreihe. Die nachste Fraktion enthalt Benzol, 
das durch Uberfiihrung in Nitrobenzol und in Anilin 
naohgewiesen wurde, ebenso kommen die niichsten 
Homologen des Benzols in dem Erdol vor. Die 
Menge der aromatischen Kohlenwasserstoffe be- 
tragt 25--40%. Das 01 enthilt weder Schwefel, 
noch basische oder sauere Bestandteile. Die hoch- 
siedenden Anteile farben sich an der Luft sehr mhnell 
rotfichbraun, es riihrt das von Oxydation her, denn 
bei Aufbewahrung der Destillate in dichtverschlosse- 
nen Gefabn ist der Farbenumschlag nicht zu be- 
merken. In  der Fraktion von 150-280" wurden 
mit PikrinsSiure aromatische Kohlenwasserstoffe 
ausgeschieden, ans denen Naphthalin, n- und B- 

Gmrft .  
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Methylnaphthalin und Dimethylnaphthalin isoliert 
wurden, hijhere Homologe konnten nachgewiesen 
aerden. An Naphthalinderivaten enthielt das 01 
G-7yO. Die festen Kohlenwasserstoffe im Ruck- 
stand erwiesen sich als Paraffine vom Kp. 55 '. Die 
schwerfluchtigen Anteile des Borueools sind optisch 
akt,iv, die Fraktion von 260-340' drehte - 0,18 
(fur u,,) irri 200 mm Rohr, wahrend amerikanische 
iind russische Ole gewohnlich rechtsdrehend sind. 

J. Lewkowitsch. Die synthetische Darstellung op- 
tiseh aktiven Felroleunis aus Clyceriden. (Berl. 
Berichte 40, 4161 [1907].) 

Verf. stellte durch Destillation von optisch aktiven 
Fet ten, im vorliegenden Falle Chaulmugraol, Pro- 
dukte her, die frei von Fettsauren und Glyceriden 
waren undsich den Petrolkohlenwasserstoffen lihnlich 
zcigten. Sie waren optisch aktiv und drehten im 
gleichen Sinne, wie das Fett, aus dem sie dargestellt 
maren. Es ist dadurch erwiesen, daB optisch aktive 
Fette, deren Aktivit,at ausschlieBlich durch die 
Konfigurat,ion der Fettsiiure bedingt ist, optisch 
aktivc Kohlenwasserstoffe liefern. Verf. will die 
Versucho fortsotzcn, namentlich auch mit dem 
gleichfalls aktiven Hydnocarpusol und Lukrabool. 

P. Schivarz. Mittel zur ErhBhung der Leuchtkraft 
des Petroleums. (Seifensied.-Ztg. 44, 549, 569. 
[19071.) 

Die zahlreichen Mittel, die empfohlen wurdcn und 
werden, die Leuchtkraft des Petroleums zu ver- 
bessern, haben sich alle - soweit sie nicht auf einer 
sorgfaltigeu Raffination beruhen - als zwecklos, 
zum wenigsten nicht den Anpreisungen entspre- 
chend erwiesen. So sind beliebte Mittel Naphthalin 
oder Campher, denen eine geringe Wirkung nicht 
abgesprochen werden kann, da sie mit weiBer 
Elamme verbrennen, die die gelbliche Petroleum- 
flamme etwas belebt. Dagegen sind auch Mittel 
vorgeschlagen, gegen deren Anwendung direkt Be- 
denken bestehen. So ein Zusatz von Rubol mit 
1% Soda und gelber, in Schwefelkohlenstoff geloster 
Phosphor (0,01%). Ferner: Ein Gemisch von hartem, 
weifiem Paraffin (4 T.) und palmit,insaurem Cetyl- 
ather ( 2  T.). - Ein Gemisch von 95% Bittersalz, 
40/, WallfischweiS (?) und 1% Paraffin; endlich 
ein Petroleumgliihlichtpulver, das nach A m - 
b ii h 1 s Analyse aus 80% Kochsalz und 20% Cam- 
pher besteht. Verf. warnt vor derartigen Anprei- 
sungen. Nn. 
Dlaryan Wielezynski. Destillationsversuehe rnit 

Boryslawer Illasut,. (Chem.-Ztg. 31,499 [1907].) 
Dcr Ruckstand vom Rohpetroleum, der nach dem 
Abtreibcn von Benzin und Petroleum hinterbleibt, 
wird entweder in liegenden Blasen unter Zuhilfe- 
nahnie von Vakuum und uberhitztem Dampf de- 
stilliert oder - namentlich in kleineren Fabriken - 
in stehenden Crackkesseln ohne Dampf und Va- 
kuum. Verf. fuhrte zwei vergleichende Versuche in 
groSem MaBstabe aus, um featmste1len, welches De- 
stillationsverfahren die meiste Paraffinausbeute 
liefert. Der Paraffingehalt der Destillate wurde 
nach der H o l d e s c h e n  Methode bestimmt. Er 
fand, daB bei der Crackdestitlation aus dem an- 
nihernd gleichen Masut ein Paraffinol von 11,84% 
Paraffingehalt, bei der Dampfdestillation dagegen 
ein solches mit 23,950/:, Paraffin erhalten wurde. 

Gmefe. 

Graefe. 

Der Schmelzpunkt des Paraffins betrug im ersten 
Falle 49,60, im zweitcn 51,6". Die Zahlen en$- 
sprechen auch der Tatsache, daB die kleineren Fa- 
brikcn nur ca. 3yo, die groBeren dagegen das Dop- 
peke an Paraffin aus dem Roherdiil gewinnen. (dhn- 
liohe Erfahrungen hat  man auch mderwiirts in der 
Mineralolindustrie gomacht.) Craefe. 
Roll und Leather. Bewertung von Basolen. (Analyst 

Verff. beschaftigen sich mit der Priifung von S p i e - 
g e 1 s Vorschlag (J. fur Gasbeleuchtung vom 19./1. 
1907), das 01 nach der Menge des elementarana- 
lytisch erhaltenen Wasserstoffes zu bewerten. Sie 
halten diesen MaLBstab nicht fur richtig, da die Kon- 
stitution der Ole - ob ringforiiiig oder offene Kette 
- dabei nicht beriicksichtigt wird (worauf S p i e - 
g e 1 schon selbst hinwies). Infolgedessen fanden sie 
bei praktischen Vergasungsversuchen bis zu 26% 
Abweichung gegenuber den1 nach S p i e g e 1 s 
Vorschlag berechneten Wert. Die Methode konnte 
also nur bei iihnlichen Olen annlhernd brauchbare 
Werte liefern, dagegen gestattet die Ermittlung 
des Refraktionsindex und des spezifischen Gewichtcs 
der einzelnen C)lfraktionen wcitgehende Sohlusse 
auf die Busammcnsctzung des ols, so dab cs E .  B. 
miiglich ist, schon aus diesen Daten die Herkunft 
eines 01s zu bestimmen. (77 aefe 

Chas. F. Mabery und J. 11. Matliews. Viscositiit 
und Sehniicrmittel. (Tmnsact. Amer. Chem. 
SOC., Neu-York, 27.-29./12. 1906 Nach 
Science 25, 408.) 

I n  dieser Ahhandlung sind Erfahrungcn iiber dic 
chemische Xusammensetzung, die Priifung der Wir- 
kungsdauer und die Viscositiit der a m  verschiedenen 
Petroleumsorten gewonnenen Schmierole und dm 
hauptsichlichsteu Restandteile dcr im Handel vor- 
kommenden Schmierijle zusammengestcllt. Die ab- 
geschiedenen und untersuchten Kohlenwasserstoffe 
BUS dem Petroleum verschiedener Olfelder und nus 
den Schmierolen gehorten den Reihen CnHQll + 2, 
CzHzn, CnH2n-2  und CnH2n-4 an, deren Vis- 
cositit im ersten Gliedc sehr niedrig ist und von dtl 
bis zum Endc stetig zunimml, wit: die hohe Viscosi- 
t L t  der Schmierole aeigt, die aus dem schweren Pe- 
troleum gewonnen werden, das hnuptslchlich aus 
Gliedern cler Reihen CnH2n,  CnHzn-2 und 
CnHzn - 4 zusanimengesetzt ist. Die Ilnnerhaftig- 
keitfiproben entsprachen dem Wechscl in der Vis- 
cositat, welch letztere ini 0 s t w a 1 d when Ap- 
parat bestimmt und nach 0 s t w a 1 d s Pormcl bo- 
rechnet wurde. Ferner wurdc sic auch durch das 
S a y b o 1 d sche Universalviseosimcter bestimmt. 
Die Dauerhaftigkeitsproben wurden bei 500 Pfd. 
Relastung mittels 500 Umdrehungen augest,ellt, 
wobei wahrend der ersten 2 Stuuden regelmLBig 
6 Tropfen 01 in jeder Minute zugegeben wurden. 
Die Temperaturen wurden alle 5 Miuuten abge- 
lesen und die Reibung an dem Druck eines Geyichts 
auf eine Wage in denselben Zeitabschnitten be- 
stimmt. Ihre Berechnung ergab sich aus der 

Formel : F = 2 , wobei L die Lange des Hebel- 

armes, R den Radius der Achse und W- die ent- 
sprechenden jeweiligen Gewichte bezeichnet. Eine 
Vergleichung verschiedener Schmierole zeigte auch, 
daB die Viscositiit nicht als alleiniger MalJstab fur 

32, 241 [1907].) 
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den Handelswcrt dicnen limn. TXe Untersuchnngen 

H. Ytolzenburg. Teehnisehe Priifung dar Schmierdle. 

Verf. weist darauf hin, daR die physikalischen und 
cheniischen Daten eines Oles fiir die Beurteilung als 
Schmiermittel nur sekundare Bedeutung haben, 
und dall hieruber nur die mechanische Olpriifung 
l'ositives aussagen kann. Diese kaun erfolgen ent- 
weder tnit einem Olpriifapparat odcr an den Ma- 
schinen selbst im praktischen Betrieb. Die Olpruf- 
appnmt,e bestehen samtlich in1 Prinzip ails einem 
horizontalen oder vertikalen Zapfen und einem La- 
ger. Sie dienen zur direkten oder indirekten Fest- 
stellnng des Reibungskoeffizienten und zum Ver- 
gleich der verschicdenen Ole untereinander. Verf. 
bemerkt, daO man mit dieser Ermittlung schlieDlich 
nur festgestellt hat, welches 01 den Priifungsapparat 
selbst am besten schmiert, und daR eine Verall- 
gemeinerung des Resultates nicht statthaft ist. Es 
wird also die Prufung in der Praxis von grol3ter 
Wichtigkeit sein. Hier leisten wertvolle Dienste 
Temperatur- und Kraftmessungen. Nn. 
J. Mareusson. Die Bestimmung des Flsmm- und 

Breunpunkts YOU Sch.mierdlen iiii offenen Tiegel. 
(Mitt. Kgl. Materialpriifungsamts X4, 218 
[ 19061. Gr.-Lichterfelde.) 

Bei Bestinimung des Flamm- und Brennpunktes 
von Schmiertilen im offenen Tiegel gibt einerseits 
das vorgeschriebene Fuhren der Ziindflamme mit 
bloBer Hand zu Ungenauigkeiten AnlaD, anderer- 
seitv konnen geringe Schwankungen im WIrme- 
anstieg infolge nngleichmaBiger Verdampfung des 
Oles schon erhcbliche FehIer bcdingen. Verf. hat  
zur Behebung dieser Miingel an dein Apparat eine 
einfache m e c h a n i s c h e Fiihrung fur das Ziind- 
rohr und sonstige Verbesserung in der Erhitzung und 
weitercn Anordnung des Apparates vorgenommen, 
ohne diesen erheblich zu verteuern und zu kompli- 
ziercn. Die Vereinigten Fabriken fur Laboratoriums- 
bedarf, Berlin N, haben sich die Apparatur schutzen 
lassen. Nn. 
Hifiling. Konstanten In der lineralschmierolanalyse. 

Im AnschluB an seine friiheren 3Iitteilungen ((%em.- 
Ztg. 30, 932. 119061) gibt Verf. ein Verfahren be- 
kannt, den Gehalt eines Schmieroles an teer-, harz- 
und pechartigen Substanzen zu bestimmen. Es 
beruht darauf, daB man das 01 mit verd. alkoho- 
lischer Natronlauge in der Warme schiittelt, der 
Natronllisung mit Petrolather auspendiertes 01 resp. 
Pechstoffe entzieht, die Lauge rnit Salzsaure an- 
sauert und daraus die sauren organischep Snb- 
stanzen mit Benzol ausschiittelt. Die Benzollosung 
wird eingedampft und der Riickstand gewogen. Be- 
sonders bei Schmierung solcher Lqer, in denen ein 
und dasselbe 01 langere Zeit verbleibt, wie bei 
Ringschmierlagern, sowie im Turbinenbetrieb, ist 
darauf zu sehen, daR das verwendete 01 niedrige 
Verharzunga- und Teemah1 zeigt. Durch Variierung 
des Verhaltnisses zwischen 01- und Laugenmenge 
iindern sich auch die gefundenen Werte. Verf. 
etellt deshalb weitere Versuche dariiber in Aussicht, 
welche Laiigenmenge am besten mzuwenden sei. 

Laszlo Ern&. Bemerkungen iiber die Benzinfubri- 

werclen fortgesetzt. D. 

(Chem. Revue 14, 230 [1907].) 

(Chem.-Ztg. 31, 328, 1907.) 

Graefe. 

kation. (Chem.-Ztg. 31, 356 [1907].). 

Verf. will hauptsachlich die Arbeit R a k u s i n s 
(Chem.-Ztg. 31, 3 [1907]), die sich namentlich anf 
russische Verhaltnisse bezieht,, durch allgemeinere 
Angaben erganzen. Er will unter Benzin die bis 130' 
siedenden Anteile des Petroleums verstanden wissen. 
Die Kenntnis der Siedegrenzen eines Benzins ist 
wichtiger als die des spex. Gew. nach dem leider 
immer noch gehnndclt wird. Die Hcrstellung eines 
guteii Benzins erfordcrt e ne sorgfalt ge Fraktionie- 
rung der Destillate; man wird, entgegen R z k u - 
s i n s Anschauung, oft das Benzin in bzsonderen 
Fabriken herstellen, die nicht im Bezirk der Rohol- 
gewinnnng liegen und von fern her Rohbenzin be- 
ziehen. Die Verdunstungsvcrluste wahrend dcs 
Transportes des Rohbenzins sind nicht betrachtlich. 
An der Benzinproduktion siiid die Inscln Java, Su- 
matra und Borneo stark beteiligt, weil das dort ge- 
wonnene Rohol g r o h  Mengen Benzin enthalt, wenn 
auch die Menge des 01s selbst nicht sehr betrkchtlich 
ist. Zur Raffination des Benzins geniigt in der Regel 
einfaches Behandeln mit Schwefelsaure. Das Ruh- 
ren gcschieht, um Verluste zu vermeiden, nicht init 
Luft sondern mechanischen Ruhrern, ev. folgt dann 
noch zur Reinigung ein Filtrieren uber Knoclien- 
kohle odcr Aluminium-Magnesium -Hydrodieat. 
Die Extraktionsbenzine lassen zwischen 80 und 100" 
ctwa 90% iibcrdestillieren, schwerere und hoher 
siedende Benzine dienen zum Fiillen der Gruben- 
sicherheitslampen. SchlieBlich folgen noch einigc 
Angaben iiber Aufbewahrung und Transport des 
Benzins, bezuglich derer Verf. anderer Meinung ist 
als R a k u s i n .  Gmefe. 
Ed. Crack Cber die Yalentasche Jicalrtioii. (Cliern. 

Die V rz I e n t tx sche Re:iktion (Chem.-Ztg. 20, 
[lOOtY\), mit deren Hilfe aromatischc und aliphatischc 
Kohlenwasserstoffe getrcnnt resp. in Getnischen be- 
stinimt werden sollen, bernht auf der Anna-hmc, daR 
die aromatischen I<ohlenwssserstoffc in Dimethyl- 
sulfat loslich sind, die aliphatischen aber nicht. 
Dicse Annahme erweist aber Verf. als nicht strenp 
richtig, insofern, als auch aliphatische Kohlenwasser- 
stoffe teilweise inL)imethylsulfat&h losen, und zwar 
in steigendcm MaOe mit, der nngewandten Menge des 
Dimethyisulfates. Nimmt man nach V a 1 e n t a s 
Vorschlag die anderthalbfnche Menge des Oles 
an SO,(OCH,),, so losen sich Stcinltohlenteerole 
vollstinGg, Petroldestillate- zu 4---15%, Krajin- 
kohlentcordestillnte zu 15-- 30%. Gemische von 
leichten Steinkohlenteer- und Petrol6lt:n zcigen bis 
zu 70"/; Teerol den anderthnlbfachen Qehalt an 
T e e d  an, von 70"d aufwiirts sind sie vollst~ndig 
loslich. Gemische von mittleren nnd schweren 
Steinkohlenteer- und Petroldestillaten !ieRen sich 
mit ziemlicher Creuauigkcit durch Dimethylsulfat 
trennen, schwere Braunkohlenteer- und Steinkohlen- 
teerole gaben konstant etwa lOq/;  zuviel Ht,einkohlen- 
teerol an. Verf. meint aber, daR bei Bcriicksichti- 
gung dieser Abweichungen die V a 1 e n t a sche 
Reaktion bei der Untersuchung yon Olen trotzdem 
wertvolle Dienst,e leisten kann. G .  
&A. Le Ray. Herstellung YOU Bitumen und As- 

phalt. Behandlung von Produkten der Destil- 
lation dea Itohpetroleums mit Chlorschwefel. 
(Bll. SOC. Ind. de Moulhouse 1907, 147. Mirz.) 

Die orange bia rot gefarbten Produkte, die gegen 
Ende der Destillation des Rohpetroleums auftreten, 

Revue 5, 112 [1907].) 
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und die fiir gewohnlich eine teigahnliche Konsistenz 
besitzen, sollen durch Einwirkung von Chlor- 
schwefel in ein schwarzes Produkt von der H k t e  
des natiirlichen Asphaltes iibergefiihrt werden. 
Die zu behandelnden Massen werden aufgeschmol- 
Zen und 1 4 5 %  oder mehr, je nach der gewiinsch- 
ten Hark, Chlorschwefel zugefiigt. Die h s e  
bliiht sich auf und entwickelt saure Dimpfe; man 
erwarmt nun, bis die Gasentwicklung nachliiBt. 
Man gieieat die Masse in Formen und liBt sie dort 
erstarren. Der Schmelzpunkt des Endproduktes 
liegt 20-40 O iiber dem des Ausgangsmateriales. 
(Bei Versuchen, die Ref. nach obiger Vorschrift an- 
stellte, geniigten 15% Chlorschwefel noch nicht, 
das ganze Petroldestillat zum Erstarren zu bringen.) 

E. Bornemann. Eine neue Methode zur Bestimmung 
des Bitumeogehaltes in Stampfasphaltmehlen. 
(Chem.-Ztg. 31, 500 [1907].) 

1-3 g der feinzerriebenenprobe werden rnit Aceton, 
Alkohol oder einer ahnlichen, rnit Wasser mischbaren 
Fliissigkeit u bergossen und so lange konz. Salzsaure 
zugesetzt, bis der kohlensaure Kalk gelost ist. Vom 
Unloslichen wird abfiltriert, der Ruckstand gut aus- 
gewascheq, getrocknet und mit Benzol oder Tetra- 
chlorkohlenstoff vom Asphaltbitumen befreit. Die 
Asphaltlijsung wird danii eingedampft und das Zu- 
riickbleibende gewogen. Das so extrahierte Bitu- 
men ist fast aschefrei und auch bei langerem Stehen 
der Chloroformlosung setzt sioh kein Niederschlag 
zu Boden. Aus diesen Griinden kann man auch in 
der Regel die Aschebestimmung im Bitumen vollig 
weglassen. Qraefe. 
Verfahren zur Abseheidung von Asphalt und asphalt- 

artigen Stoffen aus Miueralolen und Mineral- 
olriiekstanden. (Nr. 191 839. K1. 23b. Vom 
13./10. 1906 ab. Dr. C u r t  H o e  t t n i  t z in 
Deuben, Bez. Dresden.) 

Patentansprwh : Verfahren zur Abscheidung von 
Asphalt und asphaltartigen Stoffen aus Mineral- 
olen und Mineraliilriickstanden, dadurch gekenn- 
zeichnet, dai3 zur Ausfallung jener Stoffe Essig- 
saureester, insbesondere ~ssigs~ureiithylest~r, be- 
nutzt werden. 

Das Verfahren ermtiglicht einerseits eine voll- 
standige Abscheidung def asphaltartigen Stoffe, 
ohne daO andererscits eine Zersetzung des Roh- 
materials Plstz greift,. wiihrend bei anderen Ver- 
fahren (Behandlung mit Benzin oder Fuselijl) 
entweder nur wenig Asphalt ausgeschieden wird 
oder wertvolle Olanteile mit ausgefillt werden oder 
cndlich, wie bei der Reinigung mit Schwcfelsaure, 
Zersetzungen eintreten. Der Essigather hat aul3er- 
dem u. a. noch den Vorzug, daB man bei verhaltnis- 
maSig niedriger Temperatur arbeiten kann, geringe 
Mengen brancht, und dai3 er auderdem billig ist. 

Vorrichtung zur fraktionierten Destillation von Erd- 
olen. (Nr. 187 694. K1. 23b. Vom 1./8. 1005 ab. 
V i c t o r H u g 1 o in Lille, Nord.) 

Patentanspruek : Vorrichtung zur fraktionierten 
Destillation von Erdolen unter Anwendung eines 
obm uud unten rnit der Destillationsblase, auOer- 
dem aber mit einem Kondensator in Verbindung 
stehenden Separators, dadurch gekennzeichnet, 
daB der letztere unter dem EinfluB eines jederzeit 
eine veriinderliche und gegebenenfalls durch ein- 

Graef e .  

Kn. 

Cespritzter, Wasser verstikte Kiihlwirkung zu- 
,assenden Ventilators steht. - 

Die Vorrichtung gestattet ein genaues Einstel- 
Len der Kondensationstemperatur. Die Eigenart der 
neueh Kiihlweise ermoglicht die Anwendung sehr 
hoher Temperaturen der Destillationsdimpfe und 
hiermit die Gewinnung sehr klarer, dem Terpentinijl 
fast gleichartiger Erzeugnisse, ferner Scheidung 

dieser je nach Dichte in sehr feinen Abstufuugen, 
Ersatz vieler kostspieliger Dephlegmatoren mit 
konstanter Kuhlung durch einen einzelnen Sepa- 
rator mit veriinderlicher Kiihlung, Vereinfachung, 
Verbilligung und Raumverminderung im Betriebe 
bei groOer Zuverlassigkeit und Einfachheit. a ist 
der Dampfkessel, welcher die zu destillierenden 
Fliissigkeiten enthilt, b der AblaRstutzen fiir die 
Destillationsdampfe, c der Separator. Wiegand. 
Oipriitvorriehtnng. (Nr. 186 601. Kf. 421. Vom 

29./3. 1906 ab. F r i e d r i c h  S c h m a l z  
in Offenbach a. &I.) 

Patentanspriiehe . 1. C)lpriifvorrichtung, gekenn- 
zeichnet durch zwei Reibungsscheiben, welclie von 
zwanglaufig miteinander verbundenen Wellen an- 
getrieben werden, und denen zwei Reibungsscheiben 
gegenubergestellt sind, deren Be wclgung durch 
Stifte und Hebel auf ein gemeinsam gclagertes 
Zeigerpaar iibertragen wird, so daR letzterc auf einer 
gemeinsamen Skala einen Vergleich der Schmier- 
inittel ermiiglichen. 

2. Olprufvorrichtung nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Drehung der Welle 
auf die Scheibe durch eine Kngel und “fnehmer 
iibertrctgen wird. - 

Die Vorrichtung ermoglicht, das Vergleichs- 
resultat mit groOter Genauigkeit nuf dcrselben 
Skala und daher iiber~ichtlieh und leicht erkennt- 
lich anzuzeigen. Sch. 
Verlahren zur Herstellung ven in Benzin losliehen 

Sehmierolen. (Nr. 185 690. K1. 23b. Vom 
17./10. 1903 ab. Dr. D. H o l d e  in GroO- 
Lichterf elde- W. ) 
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Ordinary mallet Eucalyptus occidentslis 
Salmon gum ,, salmonophloia 
Mannah od. wattle Acacia decurrens 

Eucalyptus loxiphleba York gum 
Morral ,, longicornis 
White gum redunca 
Siver mallet ,, occidentalis 
Black mallet n 

Yate ,, cornula 
Salmon gum, lang salmonophloia 
Salmon gum$ klein 

Patcntanspuch : Verfahren zur Herstellung von 
in Benzin loslichen Schmierolen aus asphaltteichen 
flussigen und zahen Ruckstanden der Mineralol- 
destillation, dadurch gekennzeichnet, daB man den 
Riickstand durch vorherige, unter Vermeidung von 
Zersetzung durchzufiihrende Destillation vom grol- 
ten Teil des Schmieroles befreit und den Ruckstand 
so einerseits in Schmieroldestillat und andererseits 
in sehr asphaltreiche, goudronartige zLhe oder feste 
Destillationsriicksttinde (vom spez- Gew. iiber 0,97) 
iiberfiihrt, und daB man die letzteren Ruckstande 
mit Benzin oder anderen Petroleumdestiflaten vom 
spez. Gew. unter 0,70 behandelt, worauf am der er- 
haltenen Henzinlosung, nach ihrer Abtrennung von 
dem ungelosten Teile, das Losungsmittel abdestil- 
liert und der nun verbleibende Riickstand in dem 
hellen asphaltfreien Schmieriildestillat gelost wird. 

Gegeniiber alteren Verfahren wird die Ver- 
wendung von Stiuren vermieden, und es tretcn 
keine Materidverluste ein. Karsten. 
Verfahren zur Herstellung eines Schmiermittels aus 

Glraphit. (Nr. 189 271. Kl. 23c. Vom 10./11. 
1905 ab. K u r t v o n  K o e p p e 1 in Pasing.) 

Pat&mvch: Verfahren zur Herstellung eines 
Schmiermittels aus Graphit und Mineralolen fur 
H i b e  an Dampfkesseln, Dampf- und HeiBwasser- 
leitungen u. dgl., dadurch gekennzeichnet, daB Gra- 
phit mit einer geringen Menge etwa 6-10y0 neu- 
tralen, hohe Siedetemperaturen besitzenden Mine- 
ralolen und iihnlichen Kohlenwasserstoffen ange- 
feuchtet und dam unter hohem Druck in Stangen-, 
bzw. Patronen-, Kugel- und Tabletten- oder B n -  
liche Form geprelt wird. - 

Bei dem neuen Schmiermittel werden die Nach- 
teile der bisher vemendeten vermieden, die darin 
bestehen, daS die Mittel entweder bei normder 
Temperatur erhiirten oder beim Einfiillen infolge 
der hohen Temperatur spritzen. Letzteres ist such 
bei schon bekannten Mischungen aus Graphit und 
Mineralolen der Fall, weil diese einen zu hohen Ge- 
halt an Olen habn. Kar8ten. 

44;5 
16,9 
16,l 
lo$ 
8,73 

12,s 
34,57 
39,3 
10,l 
19,s 
12% 

11. 20. Gerbstoffe, Leder, Holz- 
konservierung. 

Ferdinand Jean und C. Frabot. uber die Einkirkung 
des Formaldehyds auf Gerbstoffe. (Rev. chim. 
pure et appl. 10, 289-291. 25./8. 1907.) 

Lafit man Formaldehyd auf mit Salzsaure versetzk 
Gerbstofflosungen bei Wasflerbadtemperatur ein- 
wirken, so werden die der Catecholreihe angehoren- 
den Gerbstoffe vollstkkndig ausgefallt, wahrend die 
der Pyrogallolreihe angehorenden Gerbstoffe gelosl 
bleiben. Sind in der Losung Gerbstoffe beider Arter 
enthalten, so werden sie durch diese Reaktion ge 
trennt. Diese Umsetzung lliBt sich sowohl zur Be 
stimmung des Gerbstoffes in einem Gerbmaterial 
ah  auch zum Identifizieren bestimmter Gerbmate 
rialien bzw. zum Nachweis von FIlschungen ver 
wenden. Fillungen mit Formaldehyd liefern fol 
gende Gerbmaterialen : Korkeichenrinde, Eichen 
rinde, Mangrove, Canaigre, Pistazie, Gambier, Que 
briwho, Mimosen, Palmetto, Mallet, Fichte, ILirche 

lall5.pfel und Hemlock; nicht gefallt durch Form- 
ldehyd werden : Sumach, Kastanie, Blauholz, 
)ividivi, Myrobalanen, Valoneeen, Tamarix, Eichen- 
olz und Ailanthus globulosa. Schroder. 
1. C. Reed. Ein Extraktionsapparat far Gerbmate- 

rialien. (J. of the Amer. Leather Chem. Assoc. 

Terf. hat einen neuen zur Extraktion von Gerb- 
naterialien dienenden Apparat gebaut, der das Aus- 
iehen des Gerbstoffes sowohl bei , gewohnlicher 
;emperatur als auch bei Siedehitze ermoglicht und 
ederzeit eine Priifung, ob daa Material vohtandig 
xtrahiert ist, vorzunehmen gestattet. Schriider. 
3. A. Mann und R. E. Cowles. Die Untereuchung 

einiger westaustralischer Rinden. (J. SOC. Chem. 
Ind. 25, 831. 

lie seit einiger Zeit iibliche Verwendung der Mallet- 
inde ah  Gerbmaterial hat die Verff. veranhBt, 
:inige andere westaustralische Rinden auf ihre 
3rauchbarkeit als Gerbmaterial zu untersu'chen, 
vobei folgende Ergebnisse erhalten wurden : 

I, 176-181.) 

15./9. .[9./5.] 1907.) 

Gerb. 
Wissenschaftliche 

Bezeichnung 

! 
: Landesiibl. Nr. i 
I Bezeichnung 

1. 
2. 
3. 
4: 
5. 
6. 
7. 
8. 
9. 

10. 
11. 

Das unter Nr. 6 angefiihrte Material gibt mit 
Eisensalzen keine eigentliche Gerbstoffreaktion; 
die Gerbstoffe der iibrigen Rinden gehoren wahr- 
scheinlich der Catecholreihe an. Wahrscheinlich 
liefern die Rinden Nr. 1, 4, 8, 10 u. 11 ein helles 
Ledq, Nr. 2, 5, 7 u. 9 ein rotes Leder, Nr. 3 ein 
purpurfarbiges und Nr. 6 ein ziegelrobes Leder. Die 
Herstellung von Extrakten dieser Rinden ist erst, 
nachdem ihre Brauchbarkeit durch praktische Ver- 
suche erwiesen ist, in Angriff zu nehmen. 

3. H. Yocum. Die Bestimmung des Stickstoffs im 
Leder. (J. of the Amer. Leather Chem. Assoc. 
1, 169-173.) 

Die Kenntnis des Stickstoffgehaltes eines Leders ist 
insofern von Bedeutung, als sich aus der Menge des 
Stickstoffs die Menge der im Leder vorhandenen 
Hautsubstanz berechnen EBt, wobei die von 
S c h r o d e r  nnd P a e B l e r  fiir reine Hautsub- 
stanz ermittelten Werte - 17,8y0 Stickstoff fur 
Kalb-, Rind- und RoBhaute, 17,4y0fiir Ziegenhaute 
und 17,0y0 f i i r  Schafhaute - zugrunde zu legen 
sind. Der Stickstoff wird in dem zuvor entfetteten 
und gemahlenen Leder nach dem Verfahren von 
K j e 1 d a h 1 bestimmt.. Verf. beschreibt ferner 
noch, in welcher Weise man im Leder den Gehalt 
an Fett, Asche, Feuchtigkeit, Verfalschungsmitteh, 
gebundenem, nicht gebundenem Gerbstoff und 
Nichtgerbstoff ermitteln kann. Schrder. 
Verfahrea zur Herstellung von Anofarbstoffen, die 

Schr&r. 
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den Rest einer in Fetten vorkomrnenden Fett- 
sinre enthalten. (Nr. 193 451. K1. 220. Vom 
14/10, 1906 ab. Dr. N. S u l z  b e r g e r  in 
Berlin. Zusatz zum Patente 188 9011 vom 
25./4. 1906; siehe diese Z. at, 120 [1908].) 

Pat~ntanspruch : Weitere Ausbildung des durch 
Patent 188 1109 geschutzten Verfahrens zur Herstel- 
lung von Azofarbstoffen, die den Rest einer in 
Fetten vorkommenden Fettsgure enthalten, da- 
durch gekennzeichnet, da13 man Fettsaurearylide 
die im aromatischen Kerne noch Amino- oder Oxy- 

gruppen oder beide enthalten. mit Diazoverbindun- 
gen kuppelt. -- 

Die Farbstoffe unterscheiden sich von denen 
des Hauptpatentes d h r c h ,  daB der Pett&aurercst 
nicht in den Diazokorper, sondern in der zweiten 
Komponente enthalten ist. DieProdukte haben ahn- 
liche Eigenschaften wie die des Hauptpatentes. Das 
Verfahren hat indessen in vielen Fallen den Vorzug 
leiehterer ZugLnglichkeit der Ausgangsmaterialien 
oder sehnellerer und vollstlindigerer Bildung des 
Farbstoffes. Kn. 

Wirtscha~lioh-gewerblicher Teil. 
Dar gegenwartige Stand der Aluminiumindu- 

strie. In der Zeitschrift ,,Le Gbnie Civil" geht R. 
P i t a v a 1 nach einem (nicht uberall einwand- 
freien) Uberblick uber die Geschichte und Rntwick- 
lung der Aluminiumindustrie auf die fabrikato- 
risehe Seite e h e r  ein. Der Rohstoff, der Bauxit, 
kommt vor in besonderer Reinheit (60-68y0 A120,, 
3% Bi02) und schier unerschijpflichen Lagern im 
siidliehen Frankreieh (Var, Gard und HBrault), ferner 
findet er sich in Irland (Antrim), Osterreich (Karn- 
then), den Vereinigten Staaten von Amerika (Ar- 
kansas) und Indien. Die hauptsachlichsten Gesell- 
schaften, die Bauxitlager abbauen, sind : Union des 
Bauxites in Montpellier, SocibtB des Bauxites de 
France in Marseille, Antrim Iron Ore Co. in Gushen- 
dall (Irland), Crommelin Mining Go. in Cargan 
(Irland), Bauxite Co. in Ballymore (Irland), General 
Bauxite Co. in Bauxite (Arkansas, V. St. A.); 
letztere Gesellschaft ist 1905 in die Aluminium Co. 
of America in Pittsburg aufgegangen. Die Tonerde 
wird aus dem Bauxit meist nach dern Verfahren von 
K. J .  B a y e r gewonnen. Etwa 2 t reine Tonerde 
sind erforderlich fur 1 t Aluminium. Als Schmelz- 
mittel werden in der Aluminiumindustrie FluDspat 
iind Kryolith angewandt, von letzterem meist 
(wegen des hohen Preises des natiirlichen Minerals) 
das kiinstliche l'rodukt,, das aus Natriumfluorid 
und Aluminiumsulfat erhalteri wird. Wohl jede 
Pabrik hat ihre eigene Methode, das elektrolytische 
Hnd anzusetzen, und man kann heute nicht mehr 
von den Verfahren H B r o u l t .  M i n e t  oder 
H a 11  sprechen, sondern vielmehr yon den Metho- 
den von C a 1.y p s o ,  L a  P r a z , N e u h a u  s e n ,  
doron Einzelheiten streng geheim gehalten werden. 
Der elektrische Ofen, der angewandt wird, besteht 
gewiilrnlich aus einem Metallkasten mit einer Gra- 
phitauskleidung, die als Kathode dient. Die Anode 
wird gebildet, durch eine Reihe kleiner Elektroden 
von 1-2 cm Durchmesser. Eine vollstandige An- 
lage umfal3t mehrere Dutzend solcher Kasten, die 
immer nur geringen Umfang (z. B. 1 x 1 m) haben. 
Die Anoden tauchen in das Bad, die Stromdiehte 
wird derart gewahlt. daI3 die Temperatur zwischen 
900 und 1000" ist, bei einer mijglichst niedrigen 
Spannung, nur 5-6 Volt; selbstverstandlich kommt 
nur Cleichstrom zur Anwendung. Der Strom wirkt 

1) Le G h i e  Civil 52, 38, 

so, daB sowohl Warme erzeugt, als auch Dissoziation 
bewirkt wird, letzteres in folgender Weise : An der 
Anode wird Fluor entwickelt, welehes mit der (von 
Zeit zu Zeit auf die Oberfliache des Bades ge- 
schiitteten) Tonerde in Beriihrung kommt. Es 
bildet sich dann Aluminiumfluorid, welches sich 
liist, weiter Aluminium. welches sich am Boden 
des Bades absetzt und von dort tzglich einmal ab- 
gestochen wird, und Kohlenoxyd, das sich ent- 
wickelt. Die Elektroden, deren Verbrauch gemail3 
der Formel: 2Al2O3 + 3C - 481 -t 3C0, sehr be- 
deutend ist, werden gewiihnlich in einem Neben- 
betriebe der Aluminiumfabrik hergeskllt. und 
zwar werden sie aus Retortenkohle oder reinem 
Anthraeit unter Zusatz von Teer gepreBt und ge- 
brannt. Die zur Gewinnung von l kg Aluminium 
erforderliche Elektrizitatsmenge schwankt zwischen 
30 und 35 KW.-Stunden; auf 1 1's.-Jahr werden 
etwa 200 kg Metal1 gerechnet. Der schwierigste 
Punkt bei dieser Fabrikation ist die Bestimmung 
der dem Fluoridbade zuzusetzenden Menge Tonerde. 
Der Schmelzpunkt des Gemisches schwankt je nach 
der Zusammerisetzung um 1000" herum; wenn 
zuvicl Tonerde vorhanden ist, wird das Bad breiig 
und die A r h i t  verzogert, wenn nicht gcnug Ton- 
erde vorhadden ist, wird die Spmnung griifier, und 
damit wachsen die Kosten. Die Gestehungskosten 
sind nun abhangig von dem Preise der Tonerde, der 
Fluoride, der Elektroden, der elekt,rischen Kraft 
und der Handarbeit. Infolge der in den letzten 20 
,Tahren' gemachten Fortschritte (nicht in den Ver- 
fahrcn, wohl aber in den elektrischen Maschinen) 
gelingt es jetzt, Aluminium von 99,9y0 herzustellen, 
der Gestehungspreis betragt jetzt je nach der Fabrik 
etwa 150-200Frs. fur 100kg. - Die Erzeugung 
und der Marktpreis des Aluminiums wird geregclt 
durch ein Kartell, dem folgende groBe I" 'Irmen an- 
gehoren : SociBt6 Electrombtallurgique frani;aise 
(Froges), Compagnie des Produits chimiques d'Alais 
e t  de la Camargue (PBchiney & Cie., in Salindres), 
Aluminiumindustrie, A.-G. (Neuhausen), .British 
Aluminum Co. und Pittsburg Reduction Co. (heute 
Aluminium Co. of America). Der Wert der Welt,- 
erzeugung. der vor 10 Jahren kaum 10 Mill. Frs. 
erreiehte, iibersehreitet heute 60 Mill. Frs. - Zum 
SchluB sei eine gbersicht der zurzeit im Retriebe 
oder im Bau befindlichen Aluminiumfabriken 
wiedergcgeben : 


